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CAIET DE SARCINI

Servicii de catering privind furnizare pacher alimentar pentru prescolarii si elevii din unitagile

de invatamant din Comuna POIENESTI, judetul Vaslui, pentru anul scolar 2026-2027in

cadrul proiectului "Furnizare de servicii integrate in comunititile rurale - facilitarea

accesului persoanelor vulnerabile la servicii de bazi eficiente si de calitate”, Cod
PIDS/586/P04/339395

Cod CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli (Rev.2)
: 15897300-5 Pachete de alimente (Rev.2)

Autoritatea Contractanti: COMUNA POIENESTI



1. INTRODUCERE

Aceasta sectiune a Documentatiei de Atribuire include ansamblul cerintelor pe baza carora fiecare
Ofertant va elabora Oferta (Propunerea Tehnici si Propunerea Financiara) pentru serviciile de catering
care fac obiectul viitorului contract de achizitie publica ce se va incheia in urma aplicarii acestei
proceduri.

In cadrul acestei proceduri, COMUNA POIENESTI indeplineste rolul de Autoritate Contractanta.
respectiv Achizitor / Beneficiar in cadrul Contractului.

Pentru scopul prezentei sectiuni a Documentatiei de Atribuire, orice activitate descrisa intr-un anumit
capitol din Caietul de Sarcini si nespecificatd explicit in alt capitol trebuie interpretatd ca fiind
mentionata in toate capitolele unde se considera de citre Ofertant ca aceasta trebuia mentionati pentru
asigurarea indeplinirii obiectului Contractului.

Orice anexa, aferentd vreunui capitol din prezentul Caiet de Sarcini, reprezinta parte integranta a acelui
capitol si implicit a Documentatiei de atribuire.

Ofertantii trebuie sa raspunda integral cerintelor minime incluse in acest Caiet de Sarcini si tara a limita
la prestarea serviciilor si/sau livrarea produselor aferente.

Nu se admit ofertele partiale din punct de vedere cantitativ si calitativ, ¢ci numai ofertele integrale, care
corespund tuturor cerintelor minime stabilite prin prezentul Caiet de Sarcini.

in cadrul acestui document, pentru usurinta exprimarii, in functie de momentul sl activitatile/aspectele la
care se face referire, se vor folosi urmatorii termeni care vor avea acelasi inteles, si anume:

se va folosi termenul de Ofertant - pentru aspecte ce tin de procesul de intocmire si prezentare a ofertei
in cadrul procedurii de atribuire a contractului de achizitie publica;

se va folosi termenul de Contractant - pentru aspecte ce {in de obligatiile asumate in cadrul
contractului ce se va atribui in urma aplicarii procedurii de achizitie publici;

se va folosi termenul de Prestator - pentru aspecte ce tin de activitatile propuse a fi realizate in cadrul
contractului

2l CONTEXTUL REALIZARII ACESTEI ACI HZITII

Autoritatea Contractantd prezintd contextul achizitiei, context care a determinat stabilirea obiectivelor
principale urmirite de Autoritatea Contractanta la realizarea acestei achizitii, stabilirea obiectului
principal al Contractului si a principalelor cerinte de calitate si performanta.

21 Informatii generale despre contextul care a determinat achizitia

Comuna Poienesti, judetul Vaslui, a fost inclus in Programului PIDS - PROGRAMUL DE

INCLUZIUNE S1 DEMNITATE SOCIALA in anul scolar 2025-2026, proiect : "Furnizare de servicii

integrate in comunititile rurale — Jacilitarea accesului persoanelor

vulnerabile la servicii de bazi eficiente si de calitate”, Cod PIDS/586/P04/339395. F inantarea

programului, pentru Comuna Poienesti, va fi asiguratd integral de la bugetul de stat, in conformitate cu

prevederile urmatoarelor acte normative:

1) Anexa la Ordinul ministrului educatiei si cercetarii si ai ministrului agriculturii si dezvoltarii rurale
nr. 7.111/422/2025 pentru modificarea anexei la Ordinul ministrului educatiei $i cercetdrii si al
ministrului agriculturii si dezvoltarii rurale nr. 3.352/70/2025 privind aprobarea Listei unitatilor de
invatamant preuniversitar incluse in Programul national . Masa sanitoasi™ in anul 2026 - Pozitia nr.



2)

29/judetul Vaslui. 2. art. 77 alin. (6) din Legea invatamantului preuniversitar nr. 198/2023, cu
modificarile si completarile ulterioare,

Legea nr. 123/2008 - pentru alimentatie sanatoasa in unitatile de invatamant preunversitar. cu
modificarile si completarile ulterioare;

3. Legea nr. 123/2008 - pentru alimentatie sanatoasa in unitafile de invatamant preunversitar, cu
modificarile si completarile ulterioare:

4. Ordinului ministrului sanatatii nr. 1.456/2020 pentru aprobarea Normelor de igiena din unititile
pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna i recreerea copiilor si tinerilor. cu modificarile ulterioare

il

5. Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea

Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind

insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completarile ulterioare, si fisd de

aptitudini specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform Hotérarii Guvernului nr. 355/2007

privind supravegherea sdndtatii lucratorilor, cu modificarile i completarile ulterioare: 6. Ordinul

Ministrului Sanatatii Publice nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor

6. nerecomandate scolarilor sia principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii
si adolescent;

7. Regulamentului (UE) 2017/625 al Parlamentului European si al Consiliului din 15 martie 2017
privind controalele oficiale si alte activitati oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea
legislatiei privind alimentele si furajele. a normelor privind sandtatea si bunastarea animalelor,
sanatatea plantelor si produsele de protectie a plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE)
nr. 999/2001, (CE) nr. 396/2005, (CE) nr. 1.069/2009, (CE) nr. 1.107/2009, (UE) nr.
1.151/2012, (UE) nr. 652/2014. (UE) 2016/429 si (UE) 2016/2.031 ale Parlamentului European
si ale Consiliului, a Regulamentelor (CE) nr. 1/2005 si (CE) nr. 1.099/2009 ale Consiliului si a
Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE, 2008/119/CE si 2008/120/CE ale Consiliului
si de abrogare a Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 si (CE) nr. 882/2004 ale Parlamentului
European si ale Consiliului, precum si a Directivelor 89/608/CEE, 89/662/CEE, 90/425/CEE,
91/496/CEE. 96/23/CE, 96/93/CE si 97/78/CE ale Consiliului si a Deciziei 92/438/CEE a
Consiliului (Regulamentul privind controalele oficiale);

8. Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare,
cu modificdrile si completarile ulterioare;

3. DESCRIEREA OBIECTULUI VIITORULUI CONTRACT DE ACHIZTIE PUBLICA

Datele de intrare utilizate de Contractant in scopul dervularii activitatilor contractului

Activitdtile care urmeaza a fi derulate si rezultatele care sunt urmarite la nivelul Autoritatii Contractante,

pentru care se solicitd prestarea serviciilor de catering sunt urmatoarele:

Furnizarea unui pachet alimentar, zilnic, pana la sfarsitul anului scolar 2027, in perioada desfasurarii
activitdtii didactice, prescolarilor si elevilor din unitétile de invatamant preuniversitar de stat din Comuna
Poienesti, judetul Vaslui.

Astfel, prestatorul va trebuie sa {ina cont de urmatoarele informatii generale cu privire la modul concret de
derulare a contractuluie: Servicii de catering privind furnizare pachet alimentar, pentru prescolarii si elevii
din unitatile de invatamant preuniversitar de stat din Comuna Poienesti, judeful Vaslui.

Unitétile de invatamant din Comuna Poienesti sunt:

2
3.
4.
5
6

SCOALA GIMNAZIALA OPRISITA
GRADINITA OPRISITA

SCOALA GIMNAZIAIA POIENESTI
GRADINITA POIENESTI
GRADINITA FLORESTI

SCOALA PRIMARA FLORESTI



Tipul de contract: contract de servicii. cu executare succesiva pe baza de comanda emisa de beneficiar.

a) Unitatea de masuri a contractului: pachetul (portia). configurata conform prevederilor prezentului caiet
de sarcini

b) Numarul mediu de portii ce vor fi asigurate la o livrare: 92 de pachete (portii), in functie de
numarul de copii prezenti la activitatile didactice.

¢) Regimul de livrare: zilnic, de luni pana vineri, pe toata perioada derularii activitatilor scolare (fara a
lua in calcul zilele de vacanta si zilele nelucratoare sau in care, conform ordinelor MEN sau alte acte
normative, nu se deruleaza activitatile scolare)

d) Tipul mesei servite - pachet alimentar, conform cerintelor caietului de sarcini

3.2. Grupul tinta (consumatori) - copii din ciclul prescolar, primar. gimnazial

3.3. Criteriile de performanta ale contractului
330, Aspecte generale

La finalul fiecarei etape aferente contractului (lunar), Beneficiarul are dreptul de a evalua performanta
Contractantului in legatura cu modul de executare a Contractului.

Evaludrile ce se vor efectua cu privire la nivelul de performanta al serviciilor de catering respectiv al
produselor livrate in cadrul procesului de prestare a serviciilor vor avea drept referinta atat datele de intrare
aferente viitorului contract de catering, ce se regasesc atat in prezentul caiet de sarcini cat si standardele
europene si nationale aplicabile produselor alimentare ce se vor fi puse la dispozitia grupului {inta prin
intermediul acestor servicii ce fac obiectul contractului.

Sursa de finantare: Bugetul de stat

Bugetul de stat, prin PIDS - PIDS - PROGRAMUL DE INCLUZIUNE SI DEMNITATE SOCIALA in anul
scolar 2025-2026, proiect: "Furnizare de servicii integrate in comunitatile rurale — facilitarea accesului
persoanelor vulnerabile la servicii de baza eficiente si de calitate”, Cod PIDS/586/P04/339395 Finantarea
programului, pentru Comuna Poienesti, va fi asigurata integral de la bugetul de stat, in conformitate cu
prevederile urmitoarelor acte normative:

Procedura de atribuire se initiaza sub clauza suspensivi. in sensul ¢ incheierea contractului de achizitie
publici este conditionatd de alocarea si aprobarea fondurilor necesare de la bugetul de stat pentru
implementarea PIDS, proiect : "Furnizare de servicii integrate in comunitatile rurale — facilitarea
accesului persoanelor vulnerabile la servicii de baza eficiente §i de calitate”, Cod PIDS/586/P04/339395 .
In situatia in care fondurile necesare nu vor fi aprobate sau nu vor fi alocate in termen de maximum 6 luni
de la data finalizirii procedurii de atribuire, autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a anula
procedura de atribuire, firad ca operatorii economici participanti sa poata solicita despagubiri.

Operatorii economici participanti la proceduri accepti utilizarea acestei clauze suspensive prin

depunerea ofertei.

3.3.2. Crierii de performanta specifice

In ceea ce priveste prestarea serviciilor de catering, Contractantul va trebui sa ia masurile necesare st sa
adopte acea solutie necesard pentru prestarea serviciilor, astfel incat sd se asigure atingerea urmatoarelor
criterii de performanta aferente contractului:

a) Produsele alimentare livrate la destinatie vor avea o forma de prezentare si o temperatura minima

necesard astfel incat acestea si poata fi consumate in conditii normale.

b) Suportul alimentar trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie sinatoasa in

unitdtile de invdtamant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatatii nr. 541/2025 pentru aprobarea

Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei

alimentatii sanidtoase pentru copii si adolescenti in unitatile de invdtamant preuniversitar, cu modificarile si

completarile ulterioare.



¢) Procesul de preparare, transport si livrare si se deruleze cu respectarea in totalitate a cadrului legal si

normativ aplicabil in domeniul sigurantei sanitare si alimentare.

d) Produsele preparate si livrate respecta cerintele calitative s1 cantitative din comenzile confirmate de citre
Beneficiar.

e) Activitdtile de livrare, la destinatia finali. a pachetelor alimentare. vor respecta calendarul convenit intre
parti.

f  In conformitate cu prevederile mentionate in H.G. nr. 1171/2025. art. 9). din Anexa nr. 3 - Se vor lua

masurile necesare in vederea evitarii risipei alimentare, in conformitate cu prevederile Ordonantei de

urgenta a Guvernului nr. 92/2021 privind regimul deseurilor, aprobata cu modificari si completari prin

egea nr. 17/2023, cu modificarile si completarile ulterioare.

33.3: Modul de stabilire a rezultatelor verificarii criteriilor de performanid:

Periodic (de reguld lunar). inainte de receptia serviciilor, partile vor verifica si evalua modul de indeplinire
a criteriilor de performanta ale contractului prevazute la punctul 3.2.2. de mai sus, rezultatul acestor
verificari urménd a fi consemnat in cadrul procesului verbal de receptie a serviciilor ce sti la baza emiterii
facturii aferente serviciilor prestate perioadei supuse evaluarii.

3.4 Modul de prestare a serviciilor precum si produsele ce se vor livia in cadrul acestora

3.4.1. Modul de prestarea a serviciilor si mecanismul specific de derulare a activitatilor contractului

Pentru derularea viitorului contract de achizitie publica, pértile vor proceda, in principal, conform
urmatorului mecanism:

Nr. | Activitate l Detaliere activititi
Etapal - Stabilirea calendarului lunar de prestare a serviciilor
Definirea Cu cel putin 10 zile inainte de inceperea lunii. Beneficiarul va transmite
calendarului de Prestatorului programul propus pentru luna urmatoare, in care va indica zilele
1 prestare in care se vor presta serviciile de catering ce fac obiectul contractului.
Dupé primirea si analiza programului lunar, in termen de maxim 2 zile
lucratoare
Prestatorul va confirma Beneficiarului acceptarea programului.

Etapa 2 Preluarea comenzii

Primirea si

po Prestatorul va primi comanda emisa de beneficiar. zilnic. in functie de
2 | confirmarea

3 : numdrul de prescolari/elevi prezenti la activitatile didactice din ziua
comenzii de citre .chectivi Comanda privind numarul de pachete ce trebuie livrate in ziua
parti respectiva se emite zilnic, pani la ora 9:00.

Dupd primirea si evaluarea comenzii, prestatorul va confirma livrarea
comenzii.

Dupa primirea comenzii Prestatorul va initia si derula etapa de
pregatire si preparare a pachetului alimentar, cu respectarea cerintelor
cantitative si calitative prevazute de actele normative si prezentul caiet de

sarcini.
Prepararea Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor
3 produselor alimentare sunt obligate sa detina certificat de absolvire a unui curs de
comandate Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent. conform Ordinului

ministrului sanatatii i al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind
aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de
igiend, cu modificarile §i completarile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice




activitatii desfasurate sau echivalent. conform Hotararii Guvernului nr.
355/2007 privind supravegherea sanatatil lucratorilor, cu modificarile si
completarile ulterioare.

Prestatorul va asigura prepararea produselor pe grupe de varsta, conform
ORDIN nr. 541/2025 actualizare ianuarie 2026, cu respectarea cerintelor de
trasabilitate impuse de cadrul legal/normativ specific in acest domeniu,
asigurdndu-se de existenta documentelor care atestad provenienta, calitatea si
salubritate materiilor prime si a ingredientelor de origine animala si non-
animala (facturi, avize, certificate de calitate, declaratii de conformitate, etc)
utilizate in prepararea meniurilor comandate. Prestatorul se obligd sa
prezinte beneficiarului, la simpla sa cerere, copii dupa aceste documente.

4 Ambalareasi  |Produsele realizate se vor ambala in ambalaje individuale, in atmosfera
pregitirea pentru (controlata, de unica folosintd, ce respecta cerintele de siguranta alimentara si
transport a care nu prezintd niciun risc consumatorului.
produselor Ambalajele: Toate produsele ambalate individual se vor incarca in
preparate ambalaje reutilizabile (lazi, cutii. etc), destinate transportului si
manipularii produselor ambalate individual, ce respectd cerintele de
siguranta alimentara.
Ambalajele reutilizabile vor fi supuse igienizarii si dezinfectiei. conform
normelor legale in vigoare, inainte de fiecare utilizare/livrare.
Etapa 3. Livrarea comenzii
Produsele vor fi livrate conform calendarului de livrare convenit intre parti.
zilnic, la ora 12:00 a fiecarei zile in care se desfasoara activitati didactice, la
unitatile de invatamant mentionate anterior in caietul de sarcini.
S Livrarea
produselor |Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor cétre unitatile scolare,
preparate |[numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si

pentru siguranta alimentelor. potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.
Ambalajele reutilizabile, ce contin produsele ambalate individual, se vor
incarca/descarca in mijloacele de transport astfel incat sa fie protejate
impotriva unor eventuale contaminari.

Personalul utilizat de prestator pentru livrarea produselor trebuie sa
indeplineasca cerintele sanitare in vigoare.

Prin modul in care va derula activitatile de livrare, Prestatorul va

asigura ambalaje reutilizabile suficiente si adecvate destinate transportului si
manipularii produselor ambalate individual, astfel incat acestea si ramana la
dispozitia Beneficiarului pana la consumarea in totalitate a produselor
livrate, urmand ca ambalajele reutilizabile sa fie preluate de catre Prestator
cu ocazia urmdtoarei livrari.

Produsele care fac obiectul suportului alimentar trebuie livrate in portii
individuale, in ambalaje alimentare care sd respecte legislatia privind
materialele in contact cu alimentul, sigilate i etichetate corespunzator.

Etapa 4. Receptia serviciilor si a produselor livrate




Receptia Produsele livrate se vor receptiona pe bazd de documente de insotite a
comenzilor marfurilor, intocmite si prezentate de citre prestator. Pentru gestionarea
livrate ambalajelor reutilizabile partile vor intocmi documente de gestiune distincte
de cele de receptie a produselor.
Reprezentatii prestatorului si a Beneficiarului, la momentul receptiei
produselor, vor efectua verificarile necesare pentru determinarea conformitatii
produselor livrare cu cele din comanda confirmata de parti, confirmand
receptia cantitativa si calitativa a produselor prin intocmirea unui proces
verbal de predare primire a produselor livrate.

Documentele care atesta avizarea mijlocului de transport utilizat de prestator
trebuie sa fie prezentate reprezentantului beneficiarului, la momentul livrarii
produselor, acesta din urma avand obligatia anexdrii unei copii a acestor
documente procesului verbal de predare/primire a produselor livrate.

Termenul maxim pentru consumul pachetelor aimentare este de 24 de ore
de la momentul ambalarii.

In situatia in care hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute de la
livrare. produsele alimentare sunt pastrate, pana la servire, in spatii
amenajate, in care sunt asigurate conditiile de manipulare si depozitare
indicate de producitor, in conformitate cu prevederile legale in vigoare
privind igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care si poatd fi
monitorizate $i controlate.

Pentru depozitarea in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru
pastrarea produselor alimentare in conditii de sigurantd a alimentelor
prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de citre beneficiar — unitatea
de invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate
de producitor, cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantititii de produse
consumate, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna
precedentd, pe care o va corela cu situatia existentd la furnizor. Toate partile
Receptia serviciilor ;o 1icate in procesul de distributie a produselor alimentare mentionate citre
prEstare unittile de invatamant vor pastra documentele justificative pe o perioada de
cel putin 5 ani, incepand de la sfarsitul anului intocmirii acestora
Receptia serviciilor se va face in baza proceselor verbale de predare/primire
a produselor receptionate, intocmite cu ocazia fiecirei livrari efectuate in
perioada de referintd supusa receptiei periodice.

La momentul receptiei serviciilor se va intocmi un proces verbal de receptie
in cadrul caruia se va evidentia atat volumul de produse livrate in perioada
cat si modul in care au fost respectate cerintele calitative si cantitative
inclusiv modul in care au fost indeplinite criteriile de performanta stipulate la
cap. 3.3.2. din prezentul caiet de sarcini.

Decontarea periodica a serviciilor prestate se va putea efectua doar in baza prpces
verbale de receptie intocmit conform celor previzute mai sus.

Receptia finald se va efectua la finalizarea contractului, prin intocmirea unui
proces verbal de receptie finald, in cadrul caruia se va evidentia modul in
care prestatorul si-a indeplinit obligatiile contractuale asumate prin contract,




acest document stand la baza efectuirii ultimelor decontari din cadrul
contractului precum si pentru emiterea documentului constatator. conform
art. 166 din HG 395/2016.

Toate activitatile trebuie realizate cu respectarea legislatiei si a reglementarilor tehnice in vigoare,
aplicabile specificului obiectului contractului. Pentru orice situatie ce poate apdrea si pentru care nu s-a
prevazut in mod clar modul in care trebuie actionat, partile vor adopta acele activitati care sunt necesare
asigurdrii atingerii obiectivului contractului respectiv a criteriilor de performanta ale contractului, asa cum
acestea au fost definite in prezentul caietul de sarcini.

Unitatile care produc, prepara, transporta si distribuie alimente in cadrul acestui program sunt supuse
controalelor sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor oficiale, efectuate de citre personalul
imputernicit de Ministerul Sanatatii. din cadrul Inspectiei Sanitare de Stat si al directiilor de sanitate
publicd judefene si a municipiului Bucuresti. in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE)
2017/625 al Parlamentului European si al Consiliului din 15 martie 2017 privind controalele oficiale si alte
activitati oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislatiei privind alimentele si furajele, a normelor
privind sdnatatea si bunistarea animalelor, sinitatea plantelor si produsele de protectie a plantelor, de
modificare a Regulamentelor (CE) nr. 999/2001, (CE) nr. 396/2005. (CE) nr. 1.069/2009, (CE) nr.
1.107/2009, (UE) nr. 1.151 /2012, (UE) nr. 652/2014, (UE) 2016/429 si (UE) 2016/2.031 ale Parlamentului
European si ale Consiliului. a Regulamentelor (CE) nr. 1/2005 si (CE) nr. 1.099/2009 ale Consiliului sia
Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/ CE. 2008/119/CE $i 2008/120/CE ale Consiliului si de
abrogare a Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 si (CE) nr. 882/2004 ale Parlamentului European si ale
Consiliului, precum si a Directivelor 89/608/CEE, 89/662/CEE, 90/425/CEE. 91/496/CEE. 96/23/CE,
96/93/CE si 97/78/CE ale Consiliului si a Deciziei 92/438/CEE a Consiliului (Regulamentul privind
controalele oficiale).

342 Produsele ce se vor livia in cadrul serviciilor de calering
Pentru alegerea si prepararea produselor ce se vor livra in cadrul viitorulul contract se va
fine cont de urmatoarele aspecte obligatorii:

Nr. Categorie cerinte Detalierea cerintelor
Suportul alimentar trebuie si respecte prevederile Legii nr.
Cerinte privind 123/2008 pentru o alimentatie sinitoasa in unitétile de invafamant
1 continutul portiei/ preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatatii nr. 541/2025
meniului pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si

scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii
sanatoase pentru copii si adolescenti in unitatile de invatimant
preuniversitar, cu modificarile si completarile ulterioare.




Pachet alimentar:

Specificatii tehnice: 1. Caracteristici generale

Se vor furniza: pachet alimentar: produse de panificatie din faina

integrald — paine feliata sau batoane/chifle — 80 g — maximum

50% din greutatea totald a pachetului, produse din carne si/sau

branzeturi/derivate din lapte 40 g — minimum 25% din greutatea

totala a pachetului si legume — rosii, castraveti, salata sau alte

produse similare — 40 g — maximum 25% din greutatea totali a

pachetului. La acestea se va adduga un fruct de sezon .

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului

National de Sanitate Publica:

1. sandvici cu unt. sunca. cascaval si legume - rosii. castravete.
salata:

2. sandvici cu piept de pui la gritar sau pulpa de pui dezosata la
gratar cu legume crude - gogosar, varzi. morcov.

3. Sandvici cu snitel de pui si legume ( gogosar. varza. morcov )

4. Sandvici cu unt. sunca de curcan. cascaval si legume ( rosii,
castaveti etc. )

3. Sandvici cu pulpé pui dezosata la gratar cu legume crude (
£0gosar. varza, morcov )

Plus un fruct intreg/desert.

Se vor evidenfia pentru fiecare variantd de pachet alimentar

gramajele propuse de ofertant care trebuie sd respecte

prevederile OUG 77/2023, Ordinul nr. 1563/2008 pentru

aprobarea listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si

elevilor si respectiv Legea 123/2008 pentru o alimentatie

sandtoasd.

Cerinte privind
calitatea produselor
alimentare ce
compun meniul

La prepararea meniurilor nu se vor utiliza: materii prime rezultate
din organisme modificate genetic, amidon, maioneza. creme de
oud, indulcitori, adaosuri de ingrosare. coloranti sintetici.




Nu se adaugd aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de
potentiatori de arome si gust in cazul mancarurilor calde,
preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de invatamant
sau la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite
prescolarilor si elevilor; de asemenea. produsele de origine
animald sau nonanimald din care se prepard aceste mancaruri
trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi aj
fi adaugati in alimente.

Sarea iodata utilizatd trebuie sd respecte legislatia in vigoare
privind aditivii permisi a fi adaugati in alimente.

Produsele  alimentare trebuie sa respecte  prevederile
Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei din 15
noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele
alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare.

Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie sd respecte
prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.308/2013 al Parlamentului
European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a
unei organizari comune a pietelor produselor agricole si
de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr.
234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale
Consiliului:

SR 1286/A1/1997 - Branzeturi cu pasta oparita (cascaval).
Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet,
intoleranta la lactoza sau alte probleme de naturd medicali - se

va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul
de hrana de regim $i cantitatea necesara se prevad in anexa

la contractul de furnizare, fiind specificate pentru fiecare scoala

si elev.

3 Cerinte privind
aportul

caloric al
meniului

Meniul va avea un aport caloric minim de 400 calorii (kcal),
asigurdndu-se un raport optim intre elementele de baza (proteine,
lipide, glucide) conform recomandarilor din Anexa 3, din Ordinul
1563/2008.

4 Cerinte privind
ambalarea,
etichetarea,
marcarea

Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte inscris
prin etichetare urmatorul element: ,PRODUS DISTRIBUIT
GRATUIT".

Volumul serviciilor estimat pentru viitorul contract se contureaza precum urmeaza:

Numarul de beneficiari

Numiruldezile |Numar de pachete alimentare

92 elevi

180 zile 16560 buc. pachete alimentare




Nota'. Numarul efectiv de pachete alimentare ce se vor comanda zilnic poate varia in functie de
copii efectiv prezenti la activitatile didactice.

Astfel, propunerea tehnica si propunerea financiard va i formulata tindnd cont de numdirul
maxim de copii ce poate fi inscris in cadrul acestui program (92 de copii), respectiv de valorile indicate in
tabelul de mai sus 16.560 (pachete alimentare), valori cirora le corespunde valoarea estimatd a
viitorului contract ( 248.400 TVA inclus ). Prestarea seviciilor, livrarea, se trec in prima zi cu activitati
didactice de dupd ziua semnarii contractului, dupd constituirea garantei de bund executie.

4.1. MANAGEMENTUL SIGURANTEI ALIMENTELOR

In cadrul propunerii tehnice, ofertantul va prezenta documentul prin care se certifica faptul ci are
documentat un sistem de management al sigurantei alimentelor (ISO 22000, FSSC 22000
catering), valabil la data prezentarii, sau in cazul ofertantilor straini, documente echivalente emise
in tara de rezidenta. De asemenea, documente care certifici faptul ca firma are implementat si
mentine in prezent un sistem de managemnet al calitétii conform conditiilor de standard SR EN
ISO 9001:2015 sau echivalent, valabil la data prezentarii, va trebui prezentat.

4.2 PROGRAMUL DE REALIZARE A CONTRACTULUI (GRAFICUL DE PRESTARE)

In cadrul propunerii tehnice, ofertantul va tine cont de volumul si ritmicitatea livrarilor meniurilor,
conform indicatiilor de la cap.3.1 .din prezentul caiet de sarcini.

Dupa momentul semnarii contractului, in functie de graficul de derulare a activitatilor proiectului,
beneficiarul va comunica prestatorului programul lunar de prestare precum si graficul de livrare
aferent contractului, intocmit pe luni/saptimani, urmand ca acesta si fie actualizat, dupa caz,
periodic (de regula lunar), in functie de programul scolar al grupului tinta precum si a conditiilor de
derulare a activitatilor proiectului.

NOTA: modificarea graficului de prestare a serviciilor reprezintda o modificare nesubstantiala, de
tip ,adaptare la context practic” si nu impune modificari ale conditiilor de calitate sau modificari
ale pretului unitar al unitatii de masura a contractului, fiind transpusa prin aplicarea directd a
clauzelor contractuale.Programul siptamanal de prestare al serviciilor se va defini prin comanda
emisa de citre beneficiar, in functie de modul concret de derulare a activitatilor proiectului in
relatie cu grupul tinta.

Programul orar de livrare poate fi modificat de citre Beneficiar, cu conditia notificarii Prestatorului cu
cel putin o zi in prealabil.

5. CADRUL LEGAL CARE GUVERNEAZA RELATIA DINTRE ACHIZITOR (BENEFICIAR) SI
((}\IR’\( TANT (INCLUSIV IN DOMENILE MEDIULUL SOCIAL SITAL RELATIHLOR DE
MUNCA)

Conform art. 51 din Legea 98/2016 ofertantii vor tine cont de reglementari obligatorii in domeniile
mediului, social si al relatiilor de munca stabilite prin legislatia adoptata la nivelul Uniunii
Europene, legislatia nationala, prin acorduri colective sau prin tratatele. conventiile si acordurile



internationale in aceste domenii.

MANAGEMENTUL CONTRACTULUI DE PRESTARI SERVICII

6.1. Gestionarea relatiei dintre Contractant (Prestator) si Achizitor (Beneficiar)

Achizitorul (Beneficiarul) este responsabil pentru derularea procedurii de atribuire a Contractului,
monitorizarea executiei Contractului si efectuarea platilor catre Contractant, conform Contractului
si a Planului de lucru (Graficul) al activitatilor acceptat, prin desemnarea unui Responsabil de
Contract.

Responsabilul de Contract din partea Achizitorului va asigura comunicarea permanent cu echipa
Contractantului (Prestatorului), evidenta tuturor documentelor referitoare la derularea Contractului,
monitorizarea permanenti si evaluarea periodici a gradului de indeplinire a obiectivelor
Contractului.

Echipa ECI, in mod direct.se va ocupa de asigurarea conditiilor de primire, receptie si distributie a
produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens, precum si de
confirmarea documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare.

Distribuirea pachetului alimentar in cadrul unitdtii de invatdmant se face de citre persoane
desemnate de echipa ECI..

Pachetul alimentar este produs in unititi inregistrate/autorizate sanitar-veterinar $i pentru siguranta
alimentelor, se distribuie sub forma ambalata. in conformitate cu prevederile legale in vigoare
privind igiena si siguranta produselor alimentare, conform prevederilor pct. 8 din anexa nr. 3. fiind
transportat numai cu mijloace de transport autorizate/ inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor.

La cererea motivata a elevului major/parintelui/reprezentantului legal/ ocrotitorului legal, formulata
in scris si insotitd, dupa caz, de un document- justificativ. inregistratd la secretariatul echipei ECI,
prescolarii si elevii care, din considerente de naturd medicali sau religioasa, au restrictii alimentare
beneficiaza de masa sandtoasa adecvata situatiei acestora, in limita valorii zilnice previzute la art. 2
alin. (1) din H.G. nr. 1171/2025. In acest sens, documentele Justificative care insotesc cererea
elevului major/parintelui/reprezentantului legal/ocrotitorului legal pot fi urmatoarele:

- documente medicale care si ateste intolerante/alergii alimentare sau afectiunicronice, dupa caz.
care sd il determine pe elevul major/parinte/reprezentantul legal/ocrotitorul legal sa formuleze o
altd optiune alimentara:

- declaratie pe propria rispundere a elevului major/périntelui/reprezentantului legal/ocrotitorului
legal referitoare la apartenenta la o religie care restrictioneaza consumul anumitor alimente, potrivit
modelului prevazut in anexa nr. 1 din H.G. nr. 1171/2025. Programul de servire a mesei si timpul
alocat acestei activitati sunt stabilite de citre conducerea unitatii de invatamant, in functie de
numarul de elevi, de orarul scolii si de particularitatile specifice fiecdrei unitati de invatamant.
Suportul alimentar trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie sanitoasa
in unitatile de invatimant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatétii nr. 541/2025 pentru
aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la
baza unei alimentatii sanitoase pentru copii si adolescenti in unititile de invatamant preuniversitar.
cu modificarile si completarile ulterioare.

Contractantul (Prestatorul) este responsabil pentru execufia la timp a tuturor activitatilor



prevazute si pentru obtinerea rezultatelor stabilite prin Caietul de Sarcini, ca si pentru intreaga
coordonare a activitatilor care fac obiectul Contractului.

Echipa ECI ,beneficiara a Programului PIDS - PROGRAMUL DE INCLUZIUNE SI
DEMNITATE SOCIALA proiect"Furnizare de servicii integrate in comunitifile rurale —
Jfacilitarea accesului persoanelor vulnerabile la servicii de bazd eficiente si de calitate”, Cod
PIDS/586/P04/339395 va ine evidenta cantitatii de produse consumate, mentionand categoriile de
beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie. numarul de portii si numarul de zile de scoala, precum
si evidenta numarului de copii.

Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitatile inregistrate/ autorizate sanitar-veterinar
si pentru siguranta alimentelor vor pistra si vor prezenta organismelor de control competente
documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele
care sd ateste calitatea si siguranta acestora, dupa caz: unititile de invatamant au obligatia de a
pastra avizele de expeditie aferente fiecarei distributii. Lunar, autoritatea contractantd va realiza
centralizarea cantitatii de produse consumate per categorie de produs, in functie de situatia
numarului de copii scolarizati in luna precedenta, pe care o va corela cu situatia existenta la
furnizor. Toate pirtile implicate in procesul de distributie a produselor alimentare mentionate la pet.
I catre unitatile de invatdmant vor pastra documentele justificative pe o perioada de cel putin 5 ani,
incepand de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

Beneficiarul si Contractantul (Prestatorul) isi transmit reciproc notificari de indata ce una dintre parti
devine constientd de aparitia in perioada imediat urmatoare a unui eveniment sau a unei situatii care
ar putea:

i. sd conducd la intarzierea prestarii serviciilor, generand nerespectarea termenului de livrare a
produselor sau a serviciilor din Contract,

il. sd conducd la modificarea Graficului de prestare al activitatilor acceptat

iii.  saafecteze scopul si sfera de cuprindere a serviciilor contractate inclusiv a criteriilor de
performanta ale contractului

iv.  sdafecteze activitatea Achizitorului (Beneficiarului) sau a altor factori interesati identificati in
legatura cu serviciile incluse in Caietul de Sarcini.
Toate comunicarile (notificarile) emise de partile contractului vor fi transmise in scris. prin email sau
fax.
In cazuri urgente. comunicare intre parti se poate derula si pe cale verbald (comunicare directa sau
telefonic) cu conditia confirmarii elementelor principale ale comunicarii. in forma scrisa. cel tarziu in ziua
lucratoare imediat urmétoare celei in care a avut loc comunicarea verbala.

Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

Numarul pachetelor alimentare se distribuie zilnic in functie de numarul de prescolari si elevi
prezenti la cursuri, care va fi comunicat de catre coordonatorii pe structuri, respectiv
coordonatorul local, operatorului economic, zilnic in intervalul orar 08.00 — 09:00. Dupa
semnarea acordului cadrul, reprezentantul unitatii de invatamant (coordonatorii pe structuri), va
stabili de comun acord, impreuna cu reprezentantul operatorului economic, ora exacta la care se
vor prelua comenzile si ora exacta la care se vor livra comenzile.

De mentionat, faptul ¢4, in timpul vacantelor, numarul de prescolari si elevi se poate modifica
prin transferuri ale elevilor in sau din unitatea de invatamant.



Pe anul scolar 2026 - 2027, pentru finantarea Programului PIDS - PROGRAMUL DE
INCLUZIUNE SI DEMNITATE SOCIALA proiect “Furnizare de servicii integrate in
comunitdfile rurale — facilitarea accesului persoanelor vulnerabile la servicii de bazi eficiente

si de calitate

", Cod PIDS/586/P04/339395 se prevede un numar de 92 de prescolari si elevi ai

Scolii Gimnaziale nr. 1 Poienesti si structurile ei, comuna Poienesti, judetul Vaslui, vor

beneficia de suport alimentar.
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Reprezentantul ECI va notifica operatorul economic, cu privire la modificarile care vor surveni cu
privire la numdérul de elevi/prescolari inscrisi la cursuri. la inceputul fiecarui modul de invatare. Totodata,
reprezentantul ECI stabileste modalitatea prin care se va face prezenta elevilor/prescolarilor si va comunica
operatorului economic, zilnic. numarul de pachete alimentare care li se vor distribui elevilor/prescolarilor
prezenti la cursuri.

Cantititi maxime zilnice:

92 buc. pachete alimentare.

Cantitatile totale zilnice se pot modifica in functie de numarul prescolarilor, respectiv elevilor, prezenti

in fiecare unitate

scolara.



Reprezentantul ECI va tine evidenta cantitatilor de produse consumate, care trebuie sa contina
categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitate/portie, numarul de portii si numarul de zile de scoala,
precum si evidenta numarului de copii.

Reprezentantul ECI va raspunde, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire. receptie si
distribuire a produselor alimentare, precum si confirmarea documentelor care sa ateste calitatea si siguranta
produselor alimentare distribuite.

Operatorul economic va pastra si va prezenta organismelor de control competente documentele
care sa ateste calitatea si siguranta produselor alimentare distribuite.
Avizele de insotire a marfii se intocmesc separat pentru fiecare structura scolara din cadrul Scolii
Gimnaziale nr. | Poienesti, si vor avea anexat declaratia de conformitate.
Rprezentantul ECI are obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.

« Modalitai si conditii de platd
Plata produselor si serviciilor contractate se efectueazi de citre ordonatorii principali de credite,

la solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de receptie calitativa si cantitativa, intocmite si aprobate de
unitatile de invatamant-pilot.

Autoritatea contractanti nu acordd avans de executie. Plata valorii contractului se va efectua pe baza de
procese-verbale de receptie lunare, in limita sumelor alocate de la bugetul de stat.

Lunar, autoritatea contractanta va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate per categorie
de produs, in functie de situatia numarului de copii gcolarizati in luna precedenta care se va corela cu situatia
existenta la operatorul economic.

SPECIFICATH TEHNICE
Prestarea serviciilor de livrare a pachetului alimentar se va efectua o data pe zi, dupa cum urmeaza:
DENUMIRE | COD CPV TERMEN PRESTARI
SERVICII SERVICII

Servicii de catering ,,Pachete lcod CPV  55524000-9 Zilnic (de Luni - Vineri
de sprijin comunitar pentru Servicii de catering

persone vulnerabile” in pentru scoli Produsele vor fi livrate conform
comuna comuna Poienesti, calendarului de livrare convenit intre
Jjudetul Vaslui parti, zilnic, la ora 12:00 a fiecarei zile in

care se desfasoara activitati didactice. lal
unitafile de invatamant mentionate in
caietul de sarcini

Notificari privind modificarea numdrului de clevi

In cazul in care conform legislatiei in vigoare programul scolar se modifica iar numarul de elevi
prezenti la cursuri scade unitatea de invatamant va notifica operatorul economic cu 24 ore inainte pentru
diminuarea numdrului de portii sau anuntarea suspendarii obligatiei de a livra portii pe ziua/perioada
respectiva .

Exemple de cazuri:

-suspendarea cursurilor in caz de pandemie cu SARS COV 2

- suspendarea cursurilor ca urmare a unor acte normative centrale sau locale -implementarea

unui sistem prin care elevii vor participa la cursuri prin rotatie.

-intreruperea /suspendarea cursurilor in caz de dezinsectie a salilor de clasa, greve sau alte



manifestari. Exemplele de mai sus nu constituie o lista exhaustiva de motive pentru care unitatea de

invatamant are dreptul sa ceara suspendarea prestarii serviciilor ofertate.

CENTRALIZATOR ESTIMATIV PRIVIND PERIOADELE DE DISTRIBUIRE A MESELOR

Nr. zile de curs in anul
scolar 2026-2027, in

Nr. zile de curs in anul
scolar 2026-2027, in

TOTAL ZILE DE CURS
luate

perioada perioada in calcul pentru acordarea
07.09.2026-23.12.2026 10.01.2027-18.06.2027 pachetului alimentar
74 zile 106 zile 180 zile

Numdrul de zile si numdrul de prescolari si elevi a fost estimat pentru a acoperi necesarul peniru tot
anul scolar 2026- 2027.

Cantitatile totale zilnice se vor modifica in functie de numarul real de prescolari si elevi prezenti in
fiecare unitate scolara. Scoala, prin reprezentantii sai, va comunica zilnic prestatorului numarul de pachete
necesare, iar acesta din urma va preda scolii numarul de pachete corespunzator numarului de beneficiari
prezenti la cursuri.

Responsabilul ECI va tine evidenta cantitatii de produse consumate. Mentionand categoriile de

beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie, numarul de portii si numarul de zile de scoala, precum si
evidenta numarului de copii.

Furnizorul/ Prestatorul autorizat/ inregistrat in unitatile Inregistrate/ autorizate sanitar - veterinar si
pentru siguranta alimentelor vor pastrd si vor prezenta organismelor de control competente documentele
comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite. precum si documentele care sa ateste calitatea
si siguranta acestora, dupa caz; unititile de invatamant au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente
fiecdrei distributii.

Autoritatea contractanta are dreptul de a suplimenta sau diminua cantitdtile de servicii (prestatiile),

respectiv portiile, in raport de numdrul beneficiarilor prezenti in cadrul autoritatii contractante, pe durata

derularii contractului, fara modificarea tarifului (pretului) unitar pentiru prestarea de servicii la destinatia

Jinala, in limita fondurilor bugetare alocate.

Pachetul alimentar propus de autoritatea contractanta are la baza variantele orientative de meniu care
includ sugestiile Institutului National de Sanitate Publica si anume:

- sandvici cu unt, sunci, cascaval si legume — rosii, castravete, salata;

- sandvici cu piept de pui la gritar sau pulpa de pui dezosati la gratar cu legume crude —
gogosar, varzia, morcov

- Sandvici cu unt, sunci de curcan, cagcaval si legume ( rosii, castaveti etc. )

- Sandvici cu snitel de pui si legume ( gogosar, varzi, morcov )

- Sandvici cu pulpa pui dezosati la gratar cu legume crude ( gogosar, varzi, morcov )



Zilnic pachetul alimentar va i diversificat si va cuprinde si alte tipuri de sandvici. Fructul sa fie
diversificat de la o zi la alta si poate fi: banana. mar. para. portocala.

Pachetul alimentar trebuie sa contina un meniu tip SANDVICI si un fruct(care va fi diversificat).
La prepararea pachetului alimentar se vor folosi ingrediente cu urmétoarele gramaje:

PACHET ALIMENTAR: produse de panificatie din faina integrala — paine feliatai sau
batoane/chifle — 80 g — maximum 50% din greutatea totala a pachetului, produse din carne si/sau
branzeturi/derivate din lapte 40 g — minimum 25% din greutatea totala a pachetului si legume —
rosii, castraveti, salata sau alte produse similare — 40 g — maximum 25% din greutatea totald a
pachetului. La acestea se va adauga un fruct.

Reprezentantul firmei castigatoare va stabili impreuna cu medicul nuritionist care va fi
structura meniurilor care urmeaza a fi livrate pe parcursul saptamanii urmatoare (pachet alimentar
(sandvici+fruct) diferit de la o zi la alta) si o va trimite spre aprobare echipei ECI in saptamana
anterioara, dar nu mai tarziu de ziua de joi. Firma de catering nu va modifica structura meniurilor
stabilite si aprobate, fara acordul echipei ECI.

« Pachetele alimentare-SANDVICI vor fi ambalate individual in atmosfera controlata. Fructul va fi
ambalat separat, ulterior sandviciul si fructul vor fi puse in pungi de unica folosinta.
Oferta va contine: sectiunea tehnica care va contine date privind autorizatiile, personalul.
descrierea produselor, tratarea cazurilor speciale, gramaje, modul de ambalare si livrare, graficul de
livrare, sectiunea financiara cu defalcarea costurilor cu materia prima, prepararea si distributia.

Pentru pachetul alimentar ofertat se va prezenta in cadrul propunerii tehnice depuse
declaratia nutritionala vizata de medicul specialist(nutritionist).

Se va prezenta in cadrul propunerii tehnice contract de consultanta de specialitate in domeniul
nutritional.

Unitatile care produc, prepara, transporta si disiribuie alimente in cadrul acestui program-
pilot sunt supuse inspeciei sanitare de stat realizata, conform competentelor in verificarea
conformitafii cu legislatia privind hrana pentru animale si produse alimentare si cu normele de
sanatate animala si de bundastare a animalelor, cu modificarile si completdarile ulterioare. (Se va
prezenta contract de dezinfectie, dezinsectie si deratizare.)

Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate pana la servire, in conditii igienico-sanitare si de
siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza sau alte
probleme de natura medicali - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul
de hrand de regim si cantitatea necesari se prevad ulterior semnarii contractuluj de furnizare, fiind
specificate pentru fiecare gcoald si elev. Dupa semnarea contractului. precum si pe parcursul
derularii contractului, fiecare reprezentant al unitatii de invatamant. va informa prestatorul cu
privire la numarul de copii din grupele speciale de consumatori.



Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie s se incadreze in parametrii stabiliti de Regulamentul (CE) nr.
2073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele
alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare.

Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie si se incadreze in prevederile Regulamentului
(UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire
a unei organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr.
922/72. (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1037/2001 si (CE) nr. 1234/2007 ale Consiliului, SR
1286/A1/1997 -Branzeturi cu pasta opariti (cascaval).

Siguranta si perisabilitatea microbiologica
Data limitd de consum a produselor transportate de la furnizor citre unitatea scolard va fi de: 48 ore de
la data producerii.

Metode de testare si control

Produsele alimentare distribuite se analizeaza doar in laboratoarele autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor care au metode de analizi acreditate.

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate
sa detina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau echivalent, conform
Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea
notiunilor fundamentale de igiena, cu modificarile si completdrile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice
activitatii desfasurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea
sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

* Echipa ECI va pastra 48 de ore probe din suportul alimentar servit prescolarilor si
elevilor, iar operatorul economic are obligatia ca zilnic la livrare, la fiecare structurd a unitdrii de
invagamant sa livreze o proba gratuitd a suportului alimentar.

Probele alimentare . ca parte a procesului de asigurare a sigurantei alimentare, sunt
esantioane din produsele finite care trebuie pastrate in anumite condifii si pentru o perioadd
specifica, pentru a putea fi testate in cazul aparitiei unor probleme de siguranta alimentara sau
suspiciuni de contaminare.

Aceste probe sunt prelevate pentru a verifica daca produsele finite (sandvici) respectd
normele sanitare si de siguranta alimentarda impuse de legislatie. lata cdteva elemente importante
despre probele alimentare pentru portia calda:

I. Obligatia de prelevare si pastrare a probelor alimentare

Conform legislatiei in domeniul sigurantei alimentare (Regulamentele UE si legislafia
nafionald, precum Ordinul nr. 111/2008 al ANSVSA in Romdnia), unitatile care prepard si servesc
alimente sunt obligate sa preleveze si sa pastreze probe din produsele alimentare perisabile
(precum porfia calda).

2. Modalitatea de prelevare

Probele trebuie sd fie prelevate la finalul procesului de preparare a portiei calde.

Esantionul trebuie sa fie reprezentativ pentru lotul de produse preparate si sa fie prelevat



intr-o manierd igienica.
O proba alimentara pentru porfia calda trebuie sa fie de minimum 100 de grame sau, dacd
nu este posibil acest lucru (de exemplu, in cazul unuei porfii foarte mici), sa fie prelevata o
intreaga porfie pentru fiecare tip preparat.
3. Conditii de pastrare
Probele alimentare trebuie pastrate la o temperatura adecvatd, de obicei in conditii de
refrigerare, la temperaturi de 0-4°C.
Probele trebuie pastrate in containere sigilate si etichetate corespunzdtor. pentru a se evita
contaminarea si pentru a facilita identificarea.
Eticheta trebuie sa includd informafii precum data si ora prepardrii, tipul de produs si lotul
din care face parte.
4. Perioada de pastrare
Probele alimentare trebuie pastrate pentru o perioadd de 48 de ore. Aceastd perioadad este
stabilita pentru a permite verificarea eventualelor reclamatii sau investigatii in cazul unor
toxiinfectii alimentare sau altor probleme legate de consumul produsului.
5. Ulilitatea probelor alimentare
In cazul in care apare o suspiciune de toxiinfectie alimentarda, autoritdtile de control
(precum Directia Sanitar-Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor - DSVSA) pot solicita probele
alimentare pentru a le analiza in laborator.
Analiza probelor poate detecta eventuale contamindri microbiologice sau chimice care ar
i putut afecta sandtatea consumatorilor.
6. Tipuri de contaminanyi verificati in analize
Bacterii patogene: precum Salmonella, Listeria monocytogenes, Escherichia coli.
Contaminanti chimici: cum ar fi reziduurile de pesticide sau metale grele.
Aspecte de igiend generald: verificarea incarcaturii microbiene generale a produsului.
7. Conformitatea cu HACCP
Prelevarea si pastrarea probelor alimentare face parte din sistemul HACCP (Hazard
Analysis and Criticai Control Points), care urmdreste identificarea si gestionarea riscurilor din
lanful alimentar, de la preparare la servire.
Respectarea acestor norme este esenfiald pentru prevenirea riscurilor legate de siguranta
alimentara si pentru protejarea consumatorilor.
Cerinte privind ambalarea, etichetarea si marcarea
Produsele alimentarepre ambalate trebuie sa prezinte insert prin etichetare urmdtorul
element: PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT. In cazul produselor alimentare care nu se supun
prevederilor definitiei , produs alimentar preambalat” trebuie indeplinite urmdtoarele ceringe:
apentru cele distribuite de unitajile de alimentatie publica se va indica la livrare, printr un
document scris care insoteste produsele: denumirea produsului. substante care provoacd alergii
sau intolerante, o menfiune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma ., PRODUS

DISTRIBUIT GRATUIT".

Operatorul economic are obligatia de a executa serviciile previdzute in contract cu
profesionalism si promptitudine.

Operatorul economic se obligd sa supravegheze prestarea serviciilor, si asigure
resursele umane, materiale.echipamentele si orice altele asemenea, fie de naturd provizorie, fie
definitivd cerute de si pentru contract, in masura in care necesitatea asiguririi acestora este
prevazutd in contract sau se poate deduce in mod rezonabil din contract.



Produsele furnizate trebuie si respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie
sanatoasa in unitatile de invatamant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatatii publice n r.
1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si elevilor si a
principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii si adolescenti.

Produsele furnizate trebuie sd provina din unitati inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor aflate pe teritoriul Romaniei si se distribuie sub forma ambalati, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare, referitoare la conditiile sanitar-veterinare si pentru
siguranta alimentelor. la conditiile igienco-sanitare si la etichetare, fiind transportate numai in
mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor.

Pentru respectarea principiilor de hrana sanatoasa produsele alimentare vor fi livrate zilnic
din unitati inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si vor fi pastrate
pana la servire in unitétile de invatamant preuniversitar, in conditii igienco-sanitare si de siguranta
a alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Produsele alimentare vor fi transportate de la operatorul economic catre unititile de
invagamant numai cu mijloace auto special frigorifice, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar, in
conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Distributia alimentelor se face numai de catre persoane care detin certificate de absolvire a
unui curs de notiuni fundamentale de igiend. conform Ordinului ministrului sanatatii si al
ministrului educatiei, cercetarii si tineretului nr. 2.209/4.469/2022, privind aprobarea Metodologiei
pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor
fundamentale de igiena, cu modificarile §i completarile ulterioare si fisa de aptitudini specifice
activitatii desfasurate sau echivalent, in conformitate cu prevederile Hotararii Guvernului nr.
355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificérile si completirile ulterioare.

Operatorul economic este pe deplin responsabil pentru executia serviciilor in conformitate
cu graficul de prestare convenit. Totodata este raspunzator atat de siguranta tuturor operatiunilor si
metodelor de prestare utilizate, cat si de calificarea personalului folosit pe toati durata contractului.

Operatorul economic va pistra si va prezenta organismelor de control competente
documentele care sa ateste calitatea si siguranta produselor alimentare distribuite.

Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte inscrise prin etichetare elementele
obligatorii prevazute de Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al
Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele
alimentare, de modificare a Regulamentului (CE) 1924/2006 si (CE) nr. 1925/2006 ale
Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei nr. 87/250/CEE a Comisiei, a
Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE
a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si
a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei.

Declaratia nutritionala se prezinta, in functie de spatiul disponibil, sub formai de tabel cu

numele aliniate. iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentata in forma liniar.
i) Mentiune privind lotul, in cazul in care data-limita de consum se inscrie sub formai zi,
luna, an, nu este necesariinscrierea lotului:

i) Elemente de aventizare, astfel * Produs distribuit gratuit™;
k) Denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar
imputernicit cu informarea consumatorilor:



Conditii pentru transport si distributie

Suportul alimentar este produs in unitati inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor, se distribuie sub forma ambalata, in conformitate cu prevederile legale in vigoare
privind igiena si siguranta produselor alimentare, conform prevederilor pct. 8 din anexa nr. 3, fiind
transportat numai cu mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor.

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitatile scolare, respectiv elev sau
prescolar, dupa caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar veterinar si pentru
siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

Operatorii economici vor respecta urmatoarele PRINCIPII in pregitirea pachetului
alimentar pentru elevi:

NORMELE MINIME OBLIGATORII

care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari si elevi (Anexa 2)

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in cazul
mancdrurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de invdtamant sau la nivelul unititilor
de tip catering §i care urmeaza a fi servite prescolarilor i elevilor; de asemenea, produsele de origine animali
sau nonanimala din care se prepara aceste mancdruri trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii
permisi a fi adaugati in alimente.

2. Sarea iodatd utilizata trebuie si respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in
alimente.

3. Se recomanda imbogatirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din crudititi si
adaugare de legume - frunze in supe si ciorbe.

4. Interdictia folosirii cremelor cu oua si frigca. a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a oualor
fierte, nesectionate dupa fierbere.

5. Mancarea livrata trebuie gatita in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii sanitar -
veterinare si pentru siguranfa alimentelor, precum si in conditii igienico - sanitare si la temperaturi
corespunzdtoare, conform legislatiei in vigoare.

6. Echipa ECI in care se desfigoard Programul au obligativitatea de a pastra, in conditii de temperatura
corespunzatoare, timp de 48 de ore, probe din alimentele servite copiilor.

SPECIFICATII TEHNICE
pentru procedurile de atribuire a contractelor de achizitie publica de furnizare/servicii

Specificatii tehnice:
1. Caracteristici generale
Se vor furniza:

pachet alimentar: produse de panificatie din faina integrala - pdine feliata sau batoane/chifle - 80 g -
maximum 50% din greutatea totald a pachetului, produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte 40 g -



minimum 25% din greutatea totala a pachetului si legume - rosii, castraveti, salata sau alte produse similare -
40 g - maximum 25% din greutatea totala a pachetului. La acestea se va adauga un fruct.

1.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unita{i autorizate/inregistrate sanitar - veterinar si pentru
siguranta alimentelor. Furnizorul/prestatorul de servicii se va asigura ca pe durata transportului pani la livrare,
produsele sunt mentinute in conditii de temperatura care sa nu permita multiplicarea microorganismelor. Daca
hrana nu este servita in unitatile de invajamant preuniversitar intr-un interval de 60 de minute de la livrare,
aceasta este pastratd pana la servire in spatii amenajate in care sunt asigurate conditii de manipulare si
depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare privind igiena si
siguranta alimentelor.

1.2. Ofertantii trebuie sa introduca o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:

a) contractele de furnizare: valoare produse si servicii de transport, incluzand si serviciile de colectare si
transport al deseurilor rezultate ca urmare a furnizarii suportului alimentar, conform legislatiei nationale
privind regimul deseurilor:

b) contractele de servicii: valoare materii prime, servicii de preparare a hranei si servicii de transport,
incluzand si serviciile de colectare si transport al deseurilor rezultate ca urmare a furnizarii suportului
alimentar, conform legislatiei nagionale privind regimul deseurilor.

2. Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

2.1. Beneficiarii a pachetelor de sprijin comunitar pentru personae vulnerabile vor {ine evidenta cantitatii
de produse consumate, mentiondnd categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie, numarul de
portii $i numarul de zile de scoala, precum si eviden{a numarului de copii.

2.2. Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitatile inregistrate/autorizate sanitar - veterinar si pentru
siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente documentele comerciale
si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele care sa ateste calitatea si siguranta
acestora, dupa caz; unitatile de invafamant au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei
distributii.

2.3. Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate per categorie de
produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedentd, pe care o va corela cu situatia
existentd la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie a produselor alimentare mentionate la
pct. | vor pastra documentele justificative pe o perioada de cel putin 3 ani, incepind de la sfarsitul anului
intocmirii acestora.

3. Grupe speciale de consumatori

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza, gluten sau alte probleme de
naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrana de regim si
cantitatea necesara se prevad in anexa la contractul de furnizare, fiind specificate pentru fiecare scoala si elev.

4. Termene de consum

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei din
15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificarile si
completarile ulterioare.

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitatile scolare, respectiv
elev sau prescolar, dupa caz, va fi de:

24 de ore de la momentul ambalirii pentru sandviciuri.

In situatia in care hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele alimentare
sunt pastrate, pand la servire, in spatii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de manipulare si depozitare



indicate de producitor. in conformitate cu prevederile legale in vigoare privind igiena si siguranta produselor
alimentare, conditii care sa poata fi monitorizate si controlate:

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor alimentare in
conditii de siguranti a alimentelor prevazute de legislaia in vigoare, asigurate de catre beneficiar - unitatea de
invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producator, cu respectarea
prevederilor legale in vigoare.

3. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor citre unitatile scolare, respectiv elev sau prescolar,
dupd caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar - veterinar si pentru siguranta
alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

6. Testarea produselor alimentare

Produsele alimentare se analizeazi doar in laboratoare autorizate care au metodele de analiza acreditate.

7. Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate sa
detina certificat de absolvire a unui curs de instruire privind insugirea notiunilor fundamentale de igiend sau
echivalent, conform Ordinului ministrului sinitatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind
aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind
insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificirile si completarile ulterioare, si fisd de aptitudine
specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind
supravegherea sanétatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

8. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte inscris prin etichetare urmdtorul element: "PRODUS
DISTRIBUIT GRATUIT";

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar preambalat"
trebuie indeplinite urmatoarele cerinte:

a) pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publicd, informatiile inscrise pe etichete trebuie sa
respecte cerinfele prevazute in Regulamentul (UE) nr. 1.169/201 | privind informarea consumatorilor si
sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT":

b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masa calda, lista meniului va fi afigata la loc vizibil si va
confine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoaca alergii sau intolerante.

9. Prevenirea risipei alimentare

Se vor lua masurile necesare in vederea evitarii risipei alimentare, in conformitate cu prevederile
Ordonantei de urgentd a Guvernului nr. 92/202 privind regimul deseurilor. aprobata cu modificari si
completari prin Legea nr. 17/2023, cu modificarile si completarile ulterioare.

Produsele alimentare livrate cu ambalajul deteriorar sau nesigilat corespunzator vor fi respinse, nefiind

conforme cu cerinfele de igiend si sigurania prevazute de legislatia in vigoare.

Garantia de buni executie

Operatorul economic va constitui garantia de buna executie in cuantum de 5% din valoarea contractului,
in termen de 5 zile lucratoare, de la data semndrii contractului. prin virament bancar sau printr-un instrument
de garantare emis de o institutie de credit din Romania sau din alt stat sau de o societate de asigurari, in




conditiile legii si devine anexa la contract, conform prevederilor art. 39 din H. G. nr. 395/2016 sau prin
refineri succesive din sumele datorate pentru facturile partiale, conform prevederilor art. 40 din H. G. nr.
395/2016.

Autoritatea contractanta are dreptul de a emite pretentii asupra garantiei de buni executie. in limita
prejudiciului creat, daca operatorul economic nu livreaza, livreaza cu intirziere sau livreaza necorespunzitor
suportul alimentar prin raportare la obligatiile asumate prin prezentul contract. Anterior emiterii unei
pretentii asupra garantiei de buna executie, autoritatea contractanti are obligatia de a notifica acest lucru
furnizorului, precizand totodata obligatiile care nu au fost respectate.

Garantia astfel constituiti este destinati acoperirii eventualelor prejudicii suferite de autoritatea
contractantd in

Pretul pe unitate de produs

Valoarea unui meniu tip pachet alimentar*’ este de 15 lei cu TVA. Acest pret cuprinde pretul
produselor, executarea prezentului contract, inclusiv in perioada de garantie sau in cazul rezilierii
contractului din motive imputabile de autoritatea contractanta. precum si in cazul prejudiciilor produse in
executia obiectului contractului, din vina furnizorului. ori in alte situatii previzute in lege. in cazul in care
prejudiciul produs de operatorul economic este mai mare decit cuantumul garantiei de bunid executie,
operatorul economic este obligat sa despagubeasca autoritatea contractanti integral si intocmai.

Autoritatea contractantd se obliga si restituie garantia de buna executie, in termen de 14 zile de la data
incheierii procesului-verbal de predare-primire, receptie calitativd, daca achizitorul nu a ridicat pana la acea
datd pretentii asupra ei.

* Cantitatile totale contractate
Pachete alimentare - maximum 16.560 buc. pachete alimentare.

Pentru pachetul alimentar acordat elevilor Scolii Gimnaziale nr. Poienesti si structurile ei,
valoarea maxima a contractului este de 248.400 lei cu T.V.A. (valoarea a rezultat ca urmare a
aplicarii urmitoarei formule de calcul: nr. maxim prescolari/elevi X nr. zile_curs X valoarea
suportului alimentar). Achizitorul nu este obligat si cheltuiasci intreaga suma.

MODUL DE INTOCMIRE A OFERTELOR
Informatii generale referitoare la modul de prezentare a ofertei
Ofertantul elaboreaza oferta in conformitate cu prevederile documentatiei de atribuire si indica.
motivat, in cuprinsul acesteia care informatii din propunerea tehnica si/sau din propunerea financiari sunt
confidentiale, clasificate sau protejate de un drept de proprietate intelectuala, in baza legislatiei in vigoare.
Oferta, in original, trebuie tiparitd sau scrisa olograf si va fi semnata de reprezentantul autorizat
corespunzator sa angajeze ofertantul in contract. in cazul in care aceasta este semnati de o alti persoana,
aceasta va prezenta o imputernicire in acest sens.
Ofertantul va inscrie pe plic urmatoarele informatii:
Numele si adresa ofertantului;
Numele si adresa autorititii contractante:
Titlul contractului; Termenul limita:

Documentele de participare la proceduri se primesc de autoritatea contractantd numai dacd sunt
intacte, sigilate $i se pastreaza de aceasta, pana la data si ora deschiderii procedurii.
Oferta are caracter ferm §i obligatoriu, din punct de vedere al continutului, pe toatd perioada de



valabilitate stabilita de ctre autoritatea contractant3 si trebuie numerotati fiecare pagini, de citre ofertant
sau de catre o persoana imputernicita legal de acesta si sa fie insotita de un OPIS.

Operatorul economic are obligatia de a depune oferta in forma stabilita in documentatia de atribuire,
la adresa si pana la data si ora limita pentru depunere, stabilite in anuntul de publicitate/documentatia de
atribuire a achizitiei si isi asuma riscurile transmiterii ofertei, inclusiv forta majora.

Oferta care este depusa la o alta adresa decit cea stabiliti de autoritatea contractanti prin
documentatia de atribuire/anuntul de publicitate sau dupa expirarea datei limita pentru depunerea ofertei, va
fi respinsd, urmand a se returna nedeschisa.

Ofertantul are dreptul de a depune o singurd oferta, cu obligatia ca aceasta s nu se abata de la
cerintele previzute in documentatia de atribuire.

Nota:

In cazul in care exista incertitudini sau neclaritati in ceea ce priveste anumite documente prezentate.
Autoritatea contractanti iti rezervi dreptul de a solicita detalii, precizari sau confirmari suplimentare atat de
la ofertantul in cauza, cat si de la autoritatile competente care pot furniza informatii in acest sens. Riscurile
transmiterii ofertei, inclusiv forta majora, cad in sarcina operatorului economic. Ofertele depuse la o alti
adresa decat cea stabilita in cadrul anuntului de publicitate sau dupa expirarea datei pentru depunere vor fi
respinse din cadrul procedurii.

in cazul documentelor emise de institutii/organisme oficiale abilitate in acest sens documentele
respective trebuie sa fie semnate si parafate conform prevederilor legale.

Propunerea tehnica se elaboreaza in concordanta cu cerintele cuprinse in prezentul caiet de sarcini in
asa fel incat sa asigure furnizarea tuturor informatiilor necesare evaludrii tehnice.

Propunerea financiara se elaboreaza in asa fel incat sa asigure furnizarea tuturor informatiilor necesare
evaludrii financiare.

Se depune impreuna cu oferta si urmatoarele documente:

I. Scrisoarea de inaintare (Formularul nr. 1);

2. impulemicirea legald (semnata de citre reprezentantul legal, in original, in situatia in
care documentele nu sunt semnate de citre administrator/ reprezentant legal. Prin
imputernicire se va autoriza semnatarul ofertei si angajeze ofertantul in procedura pentru
atribuirea contractului

Oferta si modul de prezentare
Oferta va contine urmitoarele documente:
1. Documente de calificare:
Propunere tehnici;
Propunere financiari
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Se va prezenta Opis oferta, impreuna cu oferta numerotata, conform sectiunii formulare.

DOCUMENTE DE CALITATE
Se vor prezenta urmitoarele documente:
I. Formularul nr 0 - Scrisoare de inaintare, impreuna cu Opisul numerotat;



2. Formularul nr 1 - Declaratie privind privind principalele prestiri de servicii similare in
ultimii 3 ani;

in conformitate cu art. 179 lit. b) din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, coroborat cu art.
178, alin. (2) din acelasi act normativ. se soliciti ca ofertantii sa prezinte o listd a serviciilor furnizate in
ultimii 3 ani (calculati de la data limita pentru primirea ofertelor: modul de calcul al perioadei nu va fi afectat
de eventualele decaliri ale termenului limita prevazut in anuntul de participare publicat initial) din care sa
rezulte ca ofertantul a furnizat servicii de natura similara, celor care fac obiectul contractului ce urmeaza a fi
atribuit, in valoare de minim 200.000 lei cu TVA, aceasta reprezentand valoarea contractului, la nivelul
unui contract. Prin servicii de natura similara celor care fac obiectul contractului se intelege servicii de
catering pentru elevi.

Operatorul economic are obligatia de a arata gradul de indeplinire al contractelor.

Documentele prin care operatorii economici pot indeplini cerinta privind experienta similara sunt

urmatoarele, fara a se limita la, enumerarea nefiind cumulativa:

- copii ale unor parti relevante ale contractelor pe care le-au indeplinit;

- certificate de predare-primire;

- recomandari;

- procese-verbale de receptie;

- certificari de buna executie;

- certificate constatatoare

- si / sau orice alte documente emise sau contrasemnate de citre o autoritate sau de citre clientul
beneficiar, din care sa rezulte beneficiarul. serviciile prestate, perioada (inclusiv data incheierii
contractului).

In cazul in care documentele prezentate nu sunt relevante, autoritatea contractanta isi rezerva
dreptul de a solicita informatii si documente suplimentare, inclusiv de la beneficiarul/beneficiarii
final(i) al serviciilor care fac obiectul contractului prezentat drept experienta similara, pentru
confirmarea celor prezentate de ofertant.

Preciziri: Pentru contractele a caror valoare este exprimata in alta valuta decat in lei, pentru calculul
echivalentei se va avea in vedere cursul mediu anual in lei/valuta comunicat de BNR pentru fiecare an in parte.
Documentele prezentate pentru indeplinirea cerintei privind experienta similara trebuie sa ateste faptul ca
serviciile au fost prestate de catre un ofertant, solicitaindu-se dovedirea faptului ca au fost receptionate de
beneficiar in cadrul perioadei de 3 ani calculata conform art. 13 alin (1). lit.b) din Instructiune ANAP nr.
2/2017.

Nota: In cazul in care mai multi operatori economici participa in comun la procedura de atribuire,
indeplinirea cerinfelor privind capacitatea tehnica si profesionala se demonstreazi prin luarea in considerare
a resurselor tuturor membrilor grupului, iar autoritatea contractanta solicita ca acestia sa raspunda in mod
solidar pentru executarea contractului de achizitie publica. In conformitate cu art 14 alin. 3 lit. b) din
Instructiune ANAP nr. 2/2017, in situatia in care operatorul economic. ce prezintd respectiva experienta, a
realizat servicii in calitate de subcontractant in contractul prezentat drept experientd similard pentru un
antreprenor general, cu conditia ca respectivele servicii si fie confirmate de antreprenorul general, iar
beneficiarul final a atestat faptul ca respectivul operator economic a avut calitatea de subcontractor.

3. Ofertantii participant la proceduri trebuie si dovedeasci o formi de inregistrare in conformitate cu
cerinfele legale din tard in care este stabilit operatorul economic, conform art. 173 alin.(l) din Legea nr.




98/2016. In domeniul de activitate al acestora trebuie sa se regaseasca corespondentul CAEN aferent
obiectului contractului, respectiv Cod CAEN 5621 Activitdii de alimentatie (catering) pentru evenimente.
Modalitatea prin care poate fi demonstrata indeplinirea cerintei:

Ofertantul va prezenta certificat constatator emis de ONRC. nu mai vechi de 30 de zile;

Ofertantul va prezenta autorizatiile sanitar-veterinar emise de autoritatile competente:

a) dovada inregistrérii sanitar-veterinare, conform ordinului nr. 57/2010. modificat prin ordinul nr.
107/2019 pentru aprobarea Normei Sanitar Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor privind procedura de
autorizare sanitara veterinara a unitatilor care produc, proceseaza, depoziteaza, transporta si/sau distribuie
produse de origine animala, de pe teritoriul tarii a furnizorului/ producatorului ce va livra pachetul alimentar,

- Autorizatie DSVSA tip catering.
b) dovada autorizarii/inregistrarii DSP pentru CAEN 562/ Activitati de alimentatie (catering).
¢) dovada autorizatiei/acordului de functionare emis de PRIMARIE.
d) ofertantul va prezenta autorizatia DSVSA pentru mijlocul/mijloacele de transport al
produselor alimentare, sau echivalent, conform Ordinului MR 976/1998:
dovada ca persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare detin
certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent, conform
Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind
insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu modificarile si completarile ulterioare, si fisd de
aptitudini specifice activitaii desfisurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului nr,
355/2007 privind supravegherea sanatatii lucritorilor, cu modificarile si completdrile ulterioare.
e) dovada detinerii AUTORIZATIE DE MEDIU pentru activitati corespondende cu obiectul
contractului

Toate AUTORIZATIILE trebuie sa fie valabile la momentul depunerii ofertei si pe toata durata
contractului.
A.Neincadrarea ofertantilor. tertilor sustindtori si subcontractantilor in situatiile prevazute la art, 164,
165.167 5i 59. 60 din Legea nr. 98/2016.

Modalitatea prin care poate fi demonstrata indeplinirea cerintei: se vor prezenta formularele:
Formularul nr. 2- Declaratie privind neincadrarea in situaiile prevazute la art. 164 din Legea nr. 98/2016
privind achizitiile publice, cu modificarile ulterioare:

Formularul nr. 3- Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 165 din Legea nr. 98/2016
privind achizitiile publice, cu modificarile ulterioare:

Formularul nr. 3 - Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 167 din Legea nr. 98/2016
privind achizitiile publice, cu modificarile ulterioare :

Formularul nr. 4 - Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 59-60 din Legea nr.
98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile ulterioare.

Lista subcontractorilor (formular 9) + acordul/acordurile de subcontractare - doar daca este cazul:

Acordul de asociere (formularul 8) - doar daci este cazul;

Caziere judiciare- pentru societate si pentru asociati/ administratori in termen de valabiliatte (6 luni dela data
emiterii);

Certificat de atestare fiscala pentru societate, emis de ANAF, din care sa reiasa ca ofertantul nu are datorii la
bugetele consolidate de stat (valabilitate 30 de zile de la data emiterii);

Certificat de atestare fiscala pentru sediul principal, din care reiese ca ofertantul nu are datorii la bugetele



locale (valabilitate 30 de zile de la data emiterii); pentru sediile secundare. se va prezenta declaratie pe
propria raspundere privind lipsa datoriilor la bugetele locale;

- Formularul nr. 12- FORMULAR DE CONSIMTAMANT PENTRU PRELUCRAREA DATELOR CU
CARACTER PERSONAL

Capacitatea de inlocuire a produselor neconforme: Ofertantii trebuie sa asigure inlocuirea produselor
neconforme in termen de 30 minute, pentru fiecare unitate de invatamant, astfel incat sa fie acoperite
eventualele neconformitati, fara costuri suplimentare pentru beneficiar. In acest sens, in cadrul propunerii
tehnice, ofertantul va depune o Declaratie pe propria raspundere privind Capacitatea de inlocuire a produselor
neconforme (formular propriu). Lipsa declaratiei din propunerea tehnica initiala duce la declararea ofertei ca
fiind neconforma, acesta neputand fi depusa dupa data limita de depunere a ofertelor.

PROPUNEREA TEHNICA
In cadrul propunerii tehnice, ofertantul va depune urmitoarele documente:
I, Reswrse umane:

Operatorul economic va prezenta o lista cu persoanele implicate in derularea contractului. Trebuie sa
dovedeasca ca are un numar minim de 5 angajati din care cel putin unul sa fie calificat bucitar. Se va atasa
propunerea tehnici documentul de calificare si documentul care atesta forma de colaborare (contract de
munca-extras REGES/ colaborare sau alte forme contractuale).

Fiecare persoana/salariat care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor va mentine un grad
ridicat de igiend personala si va purta echipament de protectie si de lucru adecvat si curat.

Oricarui lucrdtor care suferd de o boald (leziuni infectate. infectii ale pielii, abcese, toxiinfectii
alimentare, etc) sau purtétor a unei boli ce poate fi transmisi prin alimente, nu i se va permite si manipuleze
alimentele ori sa intre intr-un spatiu de manipulare a alimentelor, de orice capacitate, daca existd
posibilitatea de contaminare direct sau indirecta.

Personalul operatorului economic implicat in cadrul contractului, va avea controlul medical periodic
efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectie adecvat.( se va prezenta in cadrul propunerii tehnice
buletin de analize medicale : examen coproparazitologic si coprocultura (valabile la momentul prezentarii).

Se va prezenta Diploma de absolvire a unui curs de notiuni fundamentale de igieni pentru tot
personalul implicat, impreuna cu fisa de aptitudini si extrasul Revisal/ Reges, In caz contrar oferta va
fi declarata inacceptabila.

2. Resurse tehnice:
Produsele alimentare vor fi transportate de la operatorul economic catre unitatile scolare, numai cu

mijloace auto speciale, frigorifice, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor,
potrivit prevederilor legislatiei in vigoare. Se solicita minim urmatoarele:

Mijloace de transport: autovehicule care detin Autorizatie sanitar veterinara pentru mijloace de
transport al produselor de origine animala emisa de DSVSA, impreuna cu documente din care sa reiasa ca
autoutilitara este izolata termic si dotata cu agregat frigorific: se vor depune documente din care sa reiasa ca
autoutilitara detine inregistrator temperatura cu imprimanta incorporata (dovada mentinerii temperaturii



adecvate pe toata durata transportului). Se va face dovada modului de acces la mijloacele de transport (lista
mijloacelor fixe. contracte de inchiriere cu valabilitate minima de un an, etc.) Punct de lucru autorizat
DSVSA pentru obiectivul catering valabil la momentul prezentdrii, precum si pe perioada derulirii
contractului conform Ordinului ANSVSA 111/2018; Mijloacele de transport vor fi spalate si dezinfectate
zilnic (se va prezenta contract incheiat cu o firma specializata).

3. Ceringe specifice privind deseurile alimentare
- deseurile alimentare nu trebuie lasate sa se acumuleze in camera pentru alimente;
- deseurile alimentare trebuie depozitate in containere inchise: aceste containere trebuie safiedeo
constructie adecvatd, pastrate intacte, si unde este necesar, usor de curatat si dezinfectat;
- spatiile de depozitare a deseurilor trebuie create si administrate in aga fel incét sa poata fi
mentinute curate si pentru a se preveni aparitia si raspandirea germenilor, contaminarea

alimentelor, a apei potabile, echipamentului si a spatiilor;
- copie xerox contract incheiat cu firma de preluare deseuri alimentare.

4. Seva prezenta Oferta tehnica conform Formularului nr. 8 - Formular de oferta tenica

In propunerea tehnica, se va demonstra indeplinirea cerintelor minime prevazute in caietul de sarcini.
Propunerea tehnicd se va prezenta astfel incat si se asigure posibilitatea verificarii de catre Comisia de
evaluare a correspondentei propunerii tehnice cu cerintele tehnice si calitative prevazute in caietul de sarcini.
Ofertele care nu indeplinesc toate solicitarile Caietului de sarcini vor fi considerate neconforme.

In situatia in care se constata ¢i anumite elemente ale propunerii tehnice nu corespund cerintelor
Caietului de sarcini, aceasta va fi respinsa ca neconforma.

In situatia in care un ofertant nu depune propunerea tehnic, se considera cii nu are ofert. drept urmare
nu are calitatea de participant la proceduri si va fi exclus din aceasta.

Propunerea tehnici contine si Conditiile contractuale raportate la modelul de contract propus de catre
autoritatea contractanta.

Pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile si pentru a asigura un raport
nutritional adecvat, ofertantii trebuie sa prezinte o defalcare a costurilor, per portie. pe urmatoarele
categorii:

a) materie prima/produse alimentare:
b) prepararea hranei;
¢) transport.

In cadrul procesului de selectie vor fi considerate ca indeplinesc criteriul privind cel mai bun raport
calitate- pref acele oferte care aloci cel putin 40% din suma disponibild per beneficiar pentru achizitia
de materie prima.

Ofertele cu o pondere mai mica de 40% a materiei prime sunt considerate neconforme. in acest
sens, operatorii economici trebuie sa prezinte si sa fundamenteze. in cadrul ofertei _tehnice, o defalcare
privind ponderea materiei prime in preful total al unui pachet alimentar, iar in cadrul ofertei financiare, sa
indice defalcarea preqului per porfie pe categoriile precizate in caietul de sarcini.

Propunerea tehnica va fi intocmita in conformitate cu specificatiile tehnice din Caietul de sarcini,
astfel incat sa rezulte ca sunt indeplinite in totalitate cerintele Caietului de sarcini.

Propunerea tehnica se intocmete astfel incat informatiile cuprinse in aceasta sa permita identificarea
facila a corespondentei cu specificatiile tehnice minime din caietul de sarcini. facilitand procesul de evaluare

a ofertelor.




Va fi considerata neconforma acea propunere tehnica care preia prin copiere. sau fara detaliere.
termenii de referinta sau/si fara a respecta ordinea si continutul minim solicitat.

5. Ofertantul va completa prezenta "Declaratie pe proria raspundere privind respectarea
obligatiilor relevante din domeniile mediului, social si al relatiilor de munca" pentru fiecare
operator economic (ofertant unic/ofertant asociat/ subcontractant). Informatii detaliate
privind reglementarile in vigoare la nivel national si trimiterile la conditiile de munca si de
protectie a muncii. securitatea si sanatatea m munca pot fi obtinute de la Inspectia muncii
sau de pe site- ul: http://www.inspectmun.ro/site/Legislatie/legislatie.htm] - Formularul nr
9.

6. Ofertantul va prezenta Declaratie pe proprie raspundere privind acceptarea conditiilor
contractuale (Clauzele obligatorii sunt imperative). Eventualele propuneri cu privire la
clauzele contractului si eventualele propuneri cu privire la clauzele specifice contractuale se
vor formula in scris sub forma de clarificari. inainte de depunerea ofertei. - Formularul nr
10.

7. Capacitatea de inlocuire a produselor neconforme: Ofertantii trebuie sa asigure inlocuirea
produselor neconforme in termen de 60 minute, pentru fiecare unitate de invatamant, astfel
incat sd fie acoperite eventualele neconformitati, fira costuri suplimentare pentru
beneficiar. In acest sens, in cadrul propunerii tehnice. ofertantul va depune o Declaratie pe
propria raspundere privind Capacitatea de inlocuire a produselor neconforme (formular
propriu). Lipsa declaratiei din propunerea tehnica initiala duce la declararea ofertei ca fiind
neconforma, acesta neputand fi depusa dupa data limita de depunere a ofertelor.

Toate costurile necesare implementrii oriciror activitati sau documentatii solicitate prin contract pe
baza acestui caiet de sarcini vor fi suportate de citre prestator, inclusiv costurile cu etichetarea produselor,
profitul si cheltuielile directe si indirecte.

Orice modificare a propunerii tehnice venite din partea prestatorului nu este admisa. Orice modificiri
ale propunerii tehnice pot fi aduse numai la solicitarea Autoritatii Contractante si cu acordul prestatorului
prin semnarea unui act aditional la contract. Modificirile care pot fi aduse propunerii tehnice vor fi in
limitele permise de legislatie si cerintele finantatorului. fara a modifica substantial obiectul contractului,

Prestatorul va elabora oferta sa tinind cont de toate costurile ce vor fi necesare pentru prestarea
serviciilor, inclusiv eventuale deplasari.

Nu sunt acceptate limitari ale obligatiilor ofertantului fata de cerintele prezentate in documentatia de
atribuire.

Fumizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitdtile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor vor pistra si vor prezenta organismelor de control competente documentele
comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele care sa ateste calitatea
si siguranta acestora, dupa caz.

Nota: In cadrul documentatici de atribuire orice referire la origine, sursa, productie, un
procedeu special, o marca de fabrica sau de comert, un brevet de inventie, o licenta de fabricatie,
norme, standard, calificari, autorizari, atestiri, certificate, ete. vor fi considerate ca fiind insotie de
mentiunea “sau echivalent'".



8. Modul de indeplinire a factorilor de evaluare- propunerea tehnica.

Factori de evaluare PACHET ALIMENTAR - SANDVICI LA CARE SE ADAUGA UN FRUC'T.

Se vor evidentia pentru fiecare varianti de pachet alimentar gramajele propuse de ofertant
care trebuie si respecte prevederile OUG 77/2023, Ordinul nr. 1563/2008 pentru aprobarea listei
alimentelor nerecomandate prescolarilor si elevilor si respectiv Legea 123/2008 pentru o alimentatie
sanatoasa.

Prin pachet alimentar se intelege ., pachet tip SANDVICI + fruct”. Variantele ofertate de suport
alimentar vor contine obligatoriu minim 5 variante de portie SANDVICI+FRUCT :

I Sandvici cu sunca de pui si cascaval, legume (salata+ morcov + castravete+ ) +
FRUCT

2

Sandvici cu sunca de pui si cascaval, legume (salata+rosii+castravete) + FRUCT

Sandvici cu snitel de pui, legume (salata+morcov +castravete) + FRUCT

(OS]

4. Sandvici cu sunca de curcan, cascaval, legume (rosii+castravete) + FRUCT

5. Sandvici cu piept de pui la gratar, legume (salata+morcov +castravete) + FRUCT

PENTRU PACHETUL ALIMENTAR OFERTAT SE VA PREZENTA BULETINUL DE ANALIZE
MICROBIOLOGICE, DE LA O INSTITUTIE ACREDITATA RENAR. (drojdii si mucegaiuri;
Enterobacteriaceae. Escherichia coli; Salmonella spp:) conform ORDIN NR.27 DIN 6 IUNIE 2011 si
prevederilor Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile
microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare.

In vederea verificarii indeplinirii cerintelor referitoare Ia ambalare si etichetare se vor prezenta,
pana cel tarziu la data si ora limita stabilite in anuntul de participare pentru deschiderea ofertelor,
mostre de sandvici-uri propuse in conformitate cu cerintele caictului de sarcini (minim 3 tipuri).

Nota: Toate cerintele din prezentul caiet de sarcini sunt minime si obligatorii
Factorul de evaluare nr 1: Ponderea pentru materie primd din pretul total portie MP (n) Descriere:

Componenta tehnica,
Pondere: 50%:;
Direct proportional. Punctaj maxim factor: 50 puncte:
Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:
a) Pentru un nivel al ponderii materiei prime sub 40% din pretul total/portie, oferta va fi
considerate necorespunzatoare din punct de vedere tehnic. urmand a fi declarata neconforma si
respinsa.



b) Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie se acorda
punctajul maxim alocat acestui factor de evaluare, respectiv 50 puncte:

¢) Pentru alt nivel de pondere a materiei prime din pretul total/portie. punctajul se calculeaza
astfel:
PF5 (n) =[MP n/MP maxim ] x 30 puncte
PFS5 (n) - punctajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime din pretul total/portie;
MP n - nivelul n al ponderii materiei prime din pretul total/portie;
MP maxim - nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/portie.

Pentru justificarea procentului la categoria materie prima. ofertantul va depune un caleul detaliat,
sustinut de facturi’oferte de pret pentru fieare aliment din componenta variantelor de pachet alimeniar

ofertare.

Factorul de evaluare nr 2: Pretul ofertei -P(n)
Descriere: Componenta financiara;
Pondere: 50%
Invers proportional. Puntaj maxim factor : 50 puncte:
Algoritmul de calcul: Punctajul se acorda astfel:
a) Pentru cel mai scazut dintre prefuri se acorda punctajul maxim alocat (50 puncte);
b) Pentru celelalte preturi ofertate puntajul PF1 (n)
se calculeaza astfel: PF1 (n) = [Pret min
ofertat/ Pret n] x 50 puncte
PF1 (n) - pretul ofertei evaluare:
Pret min ofertat - pretul cel mai scazut din
ofertele admisibile:
Pret n - pretul ofertei evaluate.

Ofertantii trebuie sa introducd o defalcare a costurilor. per porfie, pe urmdatoarele categorii: contraciele
de servicii: valoare materii prime, servicii de preparare a hranei si servicii de transport.

Nota: Ofertantul castigator va fi cel care va obtine punctajul cel mai mare, in urma aplicarii criteriului de
atribuire "cel mai bun raport calitate-pret. Punctajul pentru fiecare ofertd se va calcula prin insumarea
punctajelor obtinute pentru fiecare factor de evaluare, exprimat cu maxim doua zecimale.

Oferta se depune pentru intregul pachet alimentar de care vor beneficia si prescolarii si elevii Scolii

Gimnaziale nr. 1 Poienesti si structurile ei.
Oferta financiara va fi exprimata in lei cu TVA inclus. reprezentiand pretul tuturor serviciilor ofertate
(Formularul nr. 11 si Anexa la Formularul nr. 11 Centralizatorul de preturi).

Pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile si pentru a asigura un aport
nutritional adecvat, ofertantii vor realiza o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:
a)materie prima/produse alimentare;

b) preparerea hranei:

c) transport.

Oferta financiara va fi prezentata atét ca pret unitar - tarif unitar/scolar/zi, cét si ca pret total.



In cazul unei discrepante intre pretul unitar si pretul total, se va lua in considerare pretul unitar.

Preturile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toatd perioada de
derulare a contractului.

Oferta are un caracter ferm si obligatoriu din punct de vedere al continutului pe toati perioada de
valabilitate a ofertei. In cadrul propunerii financiare, ofertantul va transmite o Declaratie pe proprie
raspundere (formular propriu) prin care isi mentine valoarea ofertata (per portie), pe intraga perioada de
derulare a acordului cadru. Lipsa acestei declaratii din propunerea financiara initiala duce la declararea
ofertei ca fiind neconforma, acesta neputand fi adaugata ulterior depunerii ofertelor.

In cadrul ofertei financiare se vor evidentia in mod distinct cheltuielile directe (materie prima/
produse alimentare; prepararea hranei; transport; etichetare; testare produse; probe alimentare; si cheltuielile
indirecte (deseuri alimentare; utilaje pentru prepararea si resurse tehnice necesare: personalul necesar
prepardrii: soferii; combustibilul; masinile de transport; etc.). inclusiv profitul.

Astfel, cheltuielile directe sunt cele care pot fi asociate direct cu fiecare pachet produs si livrat, in
timp ce cheltuielile indirecte reprezinta costuri generale care sustin procesul de productie si livrare, dar nu
sunt legate direct de un singur produs. Lista cheltuielilor directe si indirecte nu este exhaustivi, fiecare
ofertant avand libertatea de a o adapta si completa in functie de specificul propriei societati

Modul de prezentare si evaluare a ofertelor prezentate

Factorii de evaluare folositi de Autoritatea Contractantd pentru alegerea ofertei cu cel mai bun
raport calitate-pret sunt urmatorii:
Oferta va fi prezentata intr-un exemplar original si va contine urmatoarele documente:
Scrisoare de inaintare:
Documentele de calificare si formularele din anexa formulare:
Propunerea tehnica;
Propunerea financiara, formular de oferta si centralizatorul de preturi.

L b —

Ofertele se vor depune prin plic la PRIMARIA COMUNEI POIENESTI, JUDETUL VASLUI. cu
sediul in STRADA PRINCIPALA, NR. 3, comuna POIENESTI, judetul VASLUI sau oferta ONLINE pe
adresa de mail primaria_poienesti@yahoo.com, in termenul stabilit.

Modul de derulare a procedurii:
Clarificiri inainte de data limita de depunere a ofertelor si intocmirea si transmiterea raspunsurilor la
intrebérile formulate de catre operatorii economici interesati. in vederea clarificirii unor elemente cuprinse
in documentatia de atribuire:



Orice operator economic interesat are dreptul de a solicita clarificari privind documentatia de
atribuire. Solicitarile de clarificari privind documentatia de atribuire se transmit de cdtre operatorii

CCOnomici autoritatii - contractante prin email la adresa: primaria poeienesticyvahoo.com.  Autoritatea

contractanta are obligatia de a raspunde. in mod clar, complet si fara ambiguitati. cat mai repede posibil. la
orice clarificare solicitata. intr-o perioada de timp care nu trebuie sa depaseasca, de regula 1 =i lucratoare
de la primirea unei astfel de solicitari din pariea operatorului economic, dar numai acelor solicitéri primite
cu 2 zile lucratoare inainte de data- limita stabilita pentru depunerea ofertelor, cu conditia transmiterii
solicitarii de clarificari in timp wiil de catre operatorii economici. Autoritatea contractanta isi rezerva
dreptul de a numai raspunde la solicitarile de clarificari transmise in accesi =i cu de termenul de depunere

a ofertelor.

Autoritatea contractanta are dreptul de a publica clarificari la documentatia de atribuire si din proprie
iniiativa, daca acest fapt nu afecteaza participarea la procedura in cauza.

Orice astfel de clarificare trebuie publicata de catre autoritatea contractanta pe site- ul propriu Primaria
Comunei Poienesti , Judetul Vaslui - Site-ul Oficial Acasa - Primaria POIENESTI Vaslui sau www.e-licitatie.ro
(anunturi de publicitate) - daca este cazul.

Autoritatea contractanta are dreptul de a prelungi depunerea ofertelor prin publicarea unui anunt de
tip erata pe site-ul propriu Primaria Comunei POIENESTI - Judetul Vaslui - Site-ul Oficial WWW.comuna-
poienesti.ro. in cazul in care raspunsul la solicitarile de clarificari modifica specificatiile tehnice cuprinse in
documentatia de atribuire.

Raspunsurile la solicitdrile de clarificari: se elaboreaza de citre Autoritatea contractanta -UAT
Comuna Poienesti si se publica si pe site-ul propriu - Primaria Comunei Poienesti - Judetul Vaslui - Site-ul
Oficial Acasa - Primaria Poienesti Vaslui / (rdspunsurile insotite de intrebarile aferente fara a dezvilui
identitatea solicitantilor).

Atentie: Oferitele se vor depune la sediul beneficiarului. pana la data si ora stabilite in anuntul de

publicitate. Ofertantii nu vor participa la deschiderea ofertelor sau la realizea= proceselor verbale de

evaluare, acesta fiind strict sarcina autoritatii contarctante. prin comisia de evaluare!

Elaborarea si prezentarea ofertei:

(1) Ofertantul elaboreaza oferta in conformitate cu prevederile documentatiei de atribuire si indica.
motivat, in cuprinsul acesteia care informatii din propunerea tehnica si/sau din propunerea
financiara sunt confidentiale, clasificate sau sunt protejate de un drept de proprietate intelectuala, in
baza legislatiei aplicabile.

(2) Propunerea tehnica se elaboreaza in concordanta cu cerintele cuprinse in caietul de sarcini in asa

fel incat sa asigure furnizarea tuturor informatiilor necesare evaluarii tehnice.
(3) Propunerea financiara se elaboreaza in asa fel incat sa asigure furnizarea tuturor informatiilor
necesare evaludrii financiare.

(4) Oferta are un caracter ferm si obligatoriu, din punct de vedere al continutului, pe toata perioada
de valabilitate stabilita de catre autoritatea contractanta si trebuie sa fie numerotata, fiecare pagina,
de citre ofertant sau de cétre o persoana imputemicita legal de acesta.

(5) Prestatorul are obligatia de a depune oferta in forma stabilita in documentatia de atribuire, la
adresa si pana la data si ora limita pentru depunere, stabilite in anuntul de participare /documentatia
de atribuire a achizitiei si isi asuma riscurile transmiterii ofertei, inclusiv forta majora.

(6) Oferta care este depusa la o alta adresa decat cea stabilita de citre autoritatea contractanta pe



calea documentatiei de atribuire/anuntului de participare sau dupa expirarea datei-limita pentru
depunere va fi respinsa, urmand a se retuma nedeschisa .
(7) Ofertantul are dreptul de a depune o singura oferta. cu obligatia ca aceasta sa nu se abata de la
cerintele prevazute in documentatia de atribuire.
(8) Autoritatea contractanta are obligatia de a pastra confidentialitatea asupra continutului ofertei.
precum si asupra oricdrei informatii suplimentare solicitate ofertantului si a carei dezvaluire ar
putea sa aduca atingere dreptului ofertantului de a-si proteja proprietatea intelectuala sau secretele
comerciale. In acest caz ofertantul indica. motivat, in cuprinsul ofertei care informatii din
propunerea tehnica si/sau din propunerea financiara sunt confidentiale, clasificate sau sunt protejate
de un drept de proprietate intelectuala, in baza legislatiei aplicabile.

Depunerea ofertelor

Autoritatea contractanta are obligatia de a stabili si de a include in anuntul  de
participare/documentatia de atribuire a achizitiei, data si ora limita pentru depunerea/ transmiterea ofertelor.

Autoritatea contractanta are obligatia de a stabili perioada de depunere/transmitere a ofertelor in
functie de complexitatea contractului de achizitie publica/acord cadru si de cerintele specifice, astfel incat
operatorii economici interesati sa beneficieze de un interval de timp adecvat si suficient pentru elaborarea
ofertelor si pentru pregatirea documentelor de calificare, daca acestea sunt solicitate prin documentatia de
atribuire .

Perioada minima intre data transmiterii anuntului de participare si data limita de
depunere/transmitere a ofertelor este de 5 zile lucratoare, in functie de complexitatea obiectului
achizitiei publice si de cerintele specifice, astfel incat operatorii economici interesati sa beneficieze de
un interval de timp adecvat si suficient pentru elaborarea ofertelor.

Oferta care este depusa la o alta adresa decat cea stabilita de catre autoritatea contractanta in cuprinsul
documentatiei de atribuire/anuntului de participare sau dupa expirarea datei si orei limita pentru
depunere/transmitere, va fi respinsa, urmand a se retuma nedeschisa.

Modificarea. retragerea si valabilitatea ofertei

Orice ofertant are dreptul de a modifica sau retrage oferta numai inainte de data si ora limita stabilita
de catre autoritatea contractanta pentru depunerea ofertei.

Ofertantul nu are dreptul de a retrage sau de a modifica oferta dupa expirarea datei si orei limita
pentru depunerea ofertelor, sub sanctiunea executarii garantiei de participare, daca a fost ceruta. sau
excluderii acestuia de la procedura pentru atribuirea acordului cadru/contractului de achizitie publica .

Ofertantul are obligatia de a mentine oferta valabila pe toata perioada de valabilitate stabilita de citre
autoritatea contractanta pe calea anuntului de participare.

Autoritatea contractanta are dreptul de a solicita ofertantilor. in circumstante exceptionale, inainte de
expirarea perioadei de valabilitate a ofertei, prelungirea acestei perioade.

Evitarea conflictului de interese
Pe parcursul aplicarii procedurii. autoritatea contractanta are obligatia de a lua toate masurile necesare
pentru a preveni, identifica si remedia situatiile de conflict de interese. in scopul evitarii denaturirii
concurentei si al asigurdrii tratamentului egal pentru toti operatorii economomici.
Criteriul de atribuire al acordului cadru’ contractului de achizifie publica
Autoritatea contractanta are obligafia de a preciza in anuntul de participare si in documentatia de



atribuire criteriul de atribuire al acordului cadru/contractului de achizitie publica, care odata stabilit. nu poate
fi schimbat pe toata perioada de aplicare a procedurii de atribuire.

Criteriul de atribuire va fi: .. Cel mai bun raport calitate-pret .

Stabilirea ofertei catigatoare se realizeazi in baza punctajului obtinut. Oferta cu punctajul cel mai mare
va fi declarata castigatoare. In cazul in care doua sau mai multe oferte sunt situate pe primul loc, autoritatea
contractanta va solicita ofertantilor o noua propunere financiara, iar contractul va fi atribuit ofertantului a
cérui noua propunere financiara are pretul cel mai scizut.

Metodologia de evaluare a ofertelor prezentate:

Criteriul de atribuire a fost stabilit in conformitate cu prevederile Alin. 187 din Legea m. 98/2016 care
prevede: - "(I)Fara a aduce atingere dispozitiilor legate sau administrative privind preful anumitor produse
ori remunerarea anumitor servicii, autoritatea contractanta atribuie contractul de achizitie public/acordul-
cadru ofertantului care a depus oferta cea mai avantajoasa din punct de vedere economic.

In sensul dispozitiilor alin. (1), autoritatea contractanta stabileste oferta cea mai avantajoasa din
punct de vedere economic pe baza criteriului de atribuire si a factorilor de evaluare prevazuli in
documentele achizitiei.

Pentru determinarea ofertei celei mai avantajoase din punct de vedere economic in conformitate cu
dispoziiile alin. (2), autoritatea contractanta are dreptul de a aplica: Cel mai bun raport calitate-pret" .

Achizitorul isi rezerva dreptul de a verifica, prin solicitarea de documente justificative
suplimentare, corectitudinea informatiilor prezentate.

Respectand prevederile art. 187, alin (5) din Legea nr.98/2016, factorii de evaluare utilizati includ
aspecte calitative, in legiturd cu obiectul contractului de achizitie publica si vizeaza calitatea, avantajele
tehnice, modul de organizare a livrarii, serviciile postvanzare si procesul si termenele de livrare. Totodata.
factorii de evaluare utilizati au legaturi directa cu obiectul contractului, astfel cum este mentionat la art. 188,
alin ( 1) din Legea nr. 98/2016.

Deschiderea ofertelor

Autoritatea contractanta are obligatia de a deschide ofertele si, dupa caz, alte documente prezentate de
participant, la data, ora si locul indicate in anuntul de participare.

Oferta depusa dupa data si ora limita de depunere a ofertelor sau la o alta adresa decit cea precizata in
anuntul de participare, se retumeaza fara a fi deschisa operatorului economic care a depus-o.

Sedinta de deschidere se finalizeaza printr-un process-verbal semnat de membrii comisiei de evaluare
in care se consenmeaza modul de desfisurare a sedintei respective, aspectele formale constatate la
deschiderea ofertelor, elementele principale ale fiecirei oferte, consemnandu-se totodati lista documentelor
depuse de fiecare operator economic in parte.

Orice decizie cu privire la calificarea ofertantilor sau dupi caz, cu privire la evaluarea ofertelor se
adopta de catre comisia de evaluare in cadrul unor sedinte ulterioare sedintei de deschidere a ofertelor.

Oferta este inacceptabila atunci cand:
- a fost depusa de catre un ofertant care nu indeplineste unul sau mai multe dintre criteriile de
calificare stabilite in documentatia de atribuire:
- constituie o alternativa la prevederile caietului de sarcini alternativa care nu poate fi luata in



considerare deoarece in anuntul de participare nu este precizata in mod explicit posibilitatea
depunerii unor oferte alternative;

-nu asigura respectarea reglementarilor obligatorii referitoare la conditiile specifice de munca si
protectie a muncii, atunci cand aceasta cerinta este formulata in conditiile art. 51 alin 2 din Legea nr.
98/2016;

- pretul fara TVA inclus in propunerea financiara depasete valoarea estimata comunicata prin
anuntul de participare si nu exista posibilitatea disponibilizarii de fonduri suplimentare pentru
indeplinirea contractului;

- ofertantul refuza sa prelungeasca perioada de valabilitate a ofertei;

- in cazul in care unei oferte ii lipsete una din componente (propunere financiara/propunere
tehnica/alte documente stabilite prin documentatia de atribuire) asa cum sunt precizate la art. 3 alin.
lit. h din Legea nr.98/2016;

- in cazul in care ofertantul modifica prin rdspunsurile pe care le prezinta comisiei de evaluare

continutul propunerii tehnice sau propunerii financiare, oferta sa va fi considerata inacceptabila:
- in cazul in care ofertantul nu este de acord cu indreptarea erorilor aritmetice oferta sa va fi
considerata inacceptabila.

Oferta este neconforma atunci cand.:
- nu satisface in mod corespunzator cerintele caietului de sarcini;
- contine propuneri de modificare a clauzelor contractuale, dezavantajoase pentru AC -LAT
Comuna Poienesti, iar ofertantul nu accepta renuntarea la acestea;
- contine in cadrul propunerii financiare preturi care nu sunt rezultatul liberei concurente si care nu
pot fi justificate;
- propunerea financiara nu este corelata cu elementele propunerii tehnice, ceea ce ar putea conduce
la executarea defectuoasa a contractului sau constituie o abatere de la legislatia incindenta. alta
decdt cea in domeniul achizitiilor publice:
- oferta este depusa cu nerespectarea prevederilor art. 60 alin( 1) lit. d) si ) din Legea nr.98/2016,
raportat la data limita stabilita pentru depunerea ofertelor si/sau oricand pe parcursul evaluarii
acestora;
-in urma verificarilor prevazute la art. 210 din Legea nr.98/2016 se constata ca oferta are un pret
neobinuit de scdzut in raport cu serviciile, astfel incat sa nu se poata asigura indeplinirea contractului
la parametrii cantitativi si calitativi solicitati prin caietul de sarcini.
- in cazul in care ofertantul nu prezinta comisiei de evaluare informatiile si/sau documentele
solicitate sau acestea nu justifica in mod corespunzitor nivelul scazut al pretului sau al costurilor
propuse, oferta va fi considerata neconforma.

Oferta va fi considerata admisibila in masura in care modificarile operate de ofertant in legdnwa cu
propunerca tehnica sunt.
-incadrate in categoria viciilor de forma (erori sau omisiuni din cadrul unui document, a ciror
corectare/completare este sustinuta in mod neechivoc de sensul si continutul altor informatii
existente initial, in alte documente prezentate de ofertant a ciror corectare/completare are rol de
clarificare/de confirmare, fara a fi susceptibile de a produce un avantaj incorect fata de ceilalti
ofertanti);
- reprezinta corectdri ale unor abateri tehnice minore (abateri/omisiuni in propunerea tehnica), iar o
eventuala modificare a pretului total al ofertei inclusa in aceste corectiri, nu ar fi condus la



modificarea clasamentului ofertantilor la procedura de atribuire;

- in masura in care modificdrile operate de ofertant, la solicitarea comisiei de evaluare, in legatura
cu propunerea sa financiara, reprezintd erori aritmetice, respectiv aspecte care pot fi clarificate cu
respectarea principiilor prevazute la art. 2 alin (2) din Legea nr.98/2016. elementele propunerii
financiare urmand a fi corectate, implicit alaturi de pretul total al ofertei, prin refacerea calculelor
aferente.

Oferta este considerata neadecvata atunci cand.:
-este lipsita de relevanta fata de obiectul contractului, neputand in mod evident satisface, fara
modificari substantiale, necesitatile si cerintele autoritatii contractante indicate in documentele

achizitiei.

Oferte admisibile:
- ofertele care nu au fost respinse de comisia de evaluare in urma verificérii si evaludarii reprezinta
oferte admisibile;
- comisia de evaluare are obligatia de a stabili oferta catigatoare dintre ofertele admisibile,
clasamentul ofertelor se stabilete prin ordonarea crescatoare a punctajelor obtinute, oferta
catigatoare fiind cea de pe primul loc, respectiv cea cu punctajul cel mai mare.

-1n cazul in care doua sau mai multe oferte sunt situate pe primul loc, autoritatea contractanta
solicita ofertantilor o noua propunere financiara, iar contractul va fi atribuit ofertantului a carui
noua propunere financiara are pretul cel mai scazut

-in cazul in care la prezenta procedura proprie se prezintd un singur ofertant, oferta acestuia
poate fi acceptata, daca este admisibila.

Intocmit,
Consilier achizitii publice
LAZAR MARIAN




